UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO SUL
FACULDADE DE CI°’NCIASECON MICAS
PROGRAMA DE P SGRADUA "O EM DESENVOLVIMENTO RURAL

EVANDER ELO” KRONE

IDENTIDADE E CULTURA NOS CAMPOS DE CIMA DA SERRA (RS): PR'TICAS,
SABERESE MODOSDE VIDA DE PECUARISTASFAMILIARES PRODUTORES
DO QUEIJO SERRANO

PORTO ALEGRE
2009



EVANDER ELO” KRONE

IDENTIDADE E CULTURA NOSCAMPOS DE CIMA DA SERRA (RS): PR TICAS,
SABERESE MODOSDE VIDA DE PECUARISTASFAMILIARES PRODUTORES
DO QUEIJO SERRANO

Disserta® apresentada ao Programa de Ps
Gradua @ em Desenvolvimento Rural da Faculdade
de CitEencias Econ micas da Universidade Federa do
Rio Grande do Sul como requisito parcia para
obten 3 do T tulo de Mestre em Desenvolvimento
Rural

Orientadora: Prof*. Dr”. Renata M enasche

Srie PGDR - Disserta® n” 97
Porto Alegre
2009



DADOS INTERNACIONAISDE CATALOGA "ONA PUBLICA”O( CIP)
Respons/Evel: Biblioteca Gl Adis W. do Amaral, Facubde de CiEncias Econ micas da
UFRGS

K93i Krone, Evander Elo

Identidade e cultura nos Campos de Cimada Serra (RS) : pr/Eticas, saberese
modos de vida de pecuaristas familiares produtores do queijo serrano / Evander Elo
Krone Porto Alegre, 20009.

146 1. : il.

Orientador: Renata Menasche.
Disserta® (Mestrado em Desenvolvimento Rural) -  Universidade Federal do

Rio Grande do Sul, Faculdade de CitEncias Econ micas Programade P s-Gradua %
em Desenvolvimento Rural, Porto Alegre, 20009.

1. Queijo : Produ ®o. 2. Pecu/Eria familiar : Campos de Cima da Serra, Regio (RS). 1.
Menasche, Renata. 11. Universidade Federal do Rio Grande do Sul. Faculdade de CiEncias
Econ micas. Programa de P s-Gradua % em Desenvolvi  mento Rural. [11. T tulo.

CDU 631.151




EVANDER ELO” KRONE

IDENTIDADE E CULTURA NOSCAMPOS DE CIMA DA SERRA (RS): PR TICAS,
SABERESE MODOSDE VIDA DE PECUARISTASFAMILIARES PRODUTORES
DO QUEIJO SERRANO

Disserta® apresentada ao Programa de Ps
Gradua  em Desenvolvimento Rural da Faculdade
de CiCencias Econ micas da Universidade Federa do
Rio Grande do Sul como requisito parcia para
obten 3 do T tulo de Mestre em Desenvolvimento
Rura

Aprovada em Porto Alegre, 27 de abril de 2009.

BANCA EXAMINADORA

Professora Doutora Renata M enasche (Orientadora)
PGDR/UFRGS e UFPd

Professora Doutora Claire Cerdain
UFSC e CIRAD

Professor Doutor Fl Avio Sacco dos Anjos
Depto. CiCEncias Sociais AgrArias/UFPel

Professor Doutor Lovois de Andrade Miguel
PGDR/UFRGS



Dedico este trabalho s fam lias produtoras
do Queijo Serrano e a meus valorosos amigos
e colegas da turma de mestrado e doutorado
do ano de 2007, do Programa de Ps
Gradua® em Desenvolvimento Rural, da
Universidade Federal do Rio Grande do Sul,
pela inestim/Avel amizade, apoio,
companheirismo e amor que constru mos e

cultivamos.



AGRADECIMENTOS

Um estudo como este @ fruto de um trabalho Arduo muitas vezes solitArio, no entanto
uma produ % intelectual @ o resultado de vAErias iteraies que realizamos a partir de nossos
informantes, refer@Encias, professores, fam lia, cabgas e amigos. Assim, um trabalho por mais
solitZErio que sgja, nunca @ resultado de apenas umanente, mas de um conjunto de pessoas e
institui 1es que viabilizam a sua realiza®. Desta forma venho agui manifestar a minha
eternagratid®o s pessoas e institui 1esqueviabi lizaram arealiza® deste sonho.

Ao Programa de P s-Gradua @ em Desenvolvimento Ru ral da Universidade Federa
do Rio Grande do Sul, pela oportunidade e confiana cedida, e aos seus professores e
funcionArios pela acolhida e apoio na realiza @ deste trabal ho.

Ao CNPqg, pela concess’o da bolsa de estudos, que viabilizou os dois anos de
dedica @ a este estudo.

Emater/Ascar e Fepagro, pelo apoio concedido a partir do projeto sobre o Queijo
Artesanal Serrano. Em especia  pesquisadora e professora Saionara Araogo Wagner pelo
apoio, tanto institucional como pessoal .

s pessoas do Grupo de Estudos e Pesguisas em Alim enta® e Cultura, pelos
importantes momentos de reflexd e de contribui 2. Em especial amiga Fabiana Thomd da
Cruz com gquem compartilhei muitas das minhas reflexies e angosstias na realiza® deste
trabal ho.

extensionista da Emater de Bom Jesus, Juruema Ba tista Velho, que apesar de todas
as dificuldades iniciais na pesquisa de campo sempre soube dar o devido valor realiza®
deste trabal ho.

colega de mestrado Viviane Martins, que me inser iu na Area de estudo a partir de
sua pr priafam lia, e a seus pais, dona Helena e s eu Gilberto, meus sinceros agradecimentos
pela agradAEvel acolhida.

sfam lias rurais, que com dedica® e paciEncia me receberam e me hospedaram em
seus lares. Em especial, agradeo famlia Velho, de Bom Jesus, Gustavo, seu Tito e dona
Araci, que com tanta emo @, carinho e saudades me lembro.

A Deuse minhafam lia, Maria, Renato e Evanir  m?@, pal eirm? que mesmo
dist ncia sempre souberam valorar amim e ao meu tr abal ho.

Aos meus queridos amigos e colegas do curso de ps-gradua®, com quem

compartilhei momentos de intensa alegria, sgja nas rodas de chimarr®o, sentados em uma



mesa de bar, nas inoaneras festas de aniversArio, alirrascos, ou ainda nos hist ricos jogos de
futebol de final de ano no parque do Harmonia. Lembrarei com muito carinho em especial dos
amigos mais presentes. M Arcio, Camilo, Adilson, Otéo, Elvis e das sempre aegres Juliane,
Maria Regina, Maria C ndido, Sandra, StellaPieve, Patr ciae Josiane.

Agrade o tamb@m a Juan Camilo, Lina Maria e todos 0s seus familiares por terem me
proporcionado viver a maior experiEncia profissionhe pessoal de minha vida, durante os 24
dias em que estive na Col mbia. Agradeo ainda ao m eu grande amigo Juan Camilo, que
jocosamente tantas vezes me chamou pela alcunha de dadivoso, mas que, naretafina deste
per odo de convivEncia soube com a sabedoria de umirm? me presentear com uma dAdiva
que dificilmente um diaterei a capacidade de retribuir.

minha amiga e orientadora Renata, pessoa que h4A seis anos atr/&s, ainda na
gradua %, cruzou o meu caminho e mudou a minhatra jet ria de vida ao abrir os meus olhos
para 0 mundo da antropologia. Sei que sem ela 0 meu caminho teria sido muito mais Arduo, e
gue talvez jamals teria chegado onde cheguei. Agradeo muito, em especia por sua
confian &, incentivo e dedica® amim e ao meu tra balho.

Agrade o tamb@m aos meus velhos amigos Everton Mundeleski e Pierre-Nicolas que
mesmo a dist ncia tamb@m sempre me apoiaram nesta empreitada.

Agrade o ainda aos amigos e colegas Francis, Cristiane, Lillian, Eliane e Leandro com
guem igualmente compartilhel bons momentos de reflex@ e amizade neste per odo da minha
vida.

Por fim, agrade 0 ainda aos vAErios amigos, tanto & mais recentes quanto 0s mais
antigos, bem como a todas as pessoas que compartilharam de perto ou de longe esta minha
trajet ria.

Talvez mais dif cil do que elaborar qualquer cap tulo desta disserta@ tenha sido para
mim elaborar estes agradecimentos. Considero que as experi(Encias gue tive nestes dois anos
de trabalho, bem como as pessoas que conheci, fizeram destes anos os mais felizes da minha
vida. Talvez por isso sgja tdo dif cil escrever est as palavras de agradecimento, pois a0 mesmo
tempo elas se tornam palavras de despedida e de encerramento de um ciclo de minha vida. A

todos que compartilharam destes momentos comigo, meu eterno e muito obrigado.



RESUMO

As pol ticas de valoriza® de produtos locais, reg ionais ou artesanais tEm se tornado uma
ferramenta na implementa® de projetos de desenvol vimento em zonas rurals que se
encontram empobrecidas e margem dos modelos de desenvolvimento rura vigentes. Os
NOvos usos do territ rio suscitam estrat@dgias de desenvolvimento a partir, entre outros, de
processos de certifica® de produtos regionais. A literatura que trata do tema enfatiza que
produtos regionais podem ser entendidos como express®o de capital cultural, sendo capazes
de angariar benef cios econ micos e sociais. dent ro desse marco de valoriza® de produtos
locais que se insere este estudo, buscando assim evidenciar os elementos constituintes do
modo de vida de pecuaristas familiares dos Campos de Cima da Serra (RS) associado
produ % artesanal do Queijo Serrano. Nestaregi® se pratica um sistema de produ % muito
tradicional do Rio Grande do Sul, a produ @ pecuria em sistemas de campo nativo. As
fam lias rurais estudadas desenvolveram juntamente ao sistema de produ % da pecu/eria de
corte a atividade da produ @ artesanal de um queij o caracter stico da regi®, o Queijo
Serrano. A tradi @ secular da produ @ do Queijo S errano foi passada de gera® a gera o,

e 0 saber tradicional perpetuou-se ao longo dos tempos, sem sofrer grandes transforma ies. O
trabalho busca evidenciar em especial aspectos referentes organiza® do processo de
trabalho, a0 saber-fazer tradicional, s relales de gEnero, bem como as prAicas de
sociabilidade, costumes e tradi 1es associadas a0 m odo de vida das fam lias rurais produtoras
do Queijo Serrano. O recorte geogr/Zfico utilizado a pesquisa tomou a regi®o localizada a
Leste dos Campos de Cima da Serra e que engloba os munic pios de Vacaria, Bom Jesus, S0
Josd dos Ausentes e Jaquirana. O procedimento metoal gico consistiu na utiliza® do
m@todo etnogr/Zfico, com observa@ participante e tiliza® de diZ&rio de campo. Os dados
analisados foram tamb@m coletados a partir de entrevistas, realizadas junto a fam lias rurais
produtoras de queijo, agentes de extens®o rural, atravessadores, agregados de fazenda,
comerciantes e moradores locais.

Palavras-chave: Queijo Serrano. Campesinato. Saber-fazer tradicional. Relales de gEnero.
Pr/Eticas de sociabilidade. 1dentidade.



R SUM

Les politiques de valorisation des produits locaux, rdgionaux ou artisanaux sont devenus un
outil essentiel pour la mise en place de projets de d@dvel oppement en zones rural es paup@risides
et en marge des modtles de d@dveloppement rural en wgueur. Les nouvelles utilisations du
territoire sont | origine de stratdgies de d@vel@pement basdes sur les processus de
certification des produits rdgionaux. Sur ce sujet,lalitt@raturetend montrer que ces produits
sont une expression du capital culturel puisquils peuvent procurer des b@ndfices la fois
@conomiques et sociaux. C est dans cette rdflexiongue s'inscrit cette @tude, pour mettre en
@vidence les @l@ments constituants du mode de vieas producteurs familiaux et artisanaux de
fromage de montagne des Campos de Cima da Serra (Rio Grande do Sul). Dans cette rdgion il
se pratique un systt. me de production caract@ristiqe de cet Etat du Brdsil : | @levage bovin en
systt. me de p turages naturels. Les familles rurales enquEtdes ddveloppent ct@ de | atelier
d Glevage un atelier de transformation pour la prodiction du fromage Serrano. La tradition
sdculitre de la production de ce fromage s est per@dtude jusqu aujourd hui sans souffrir de
grande transformation. Notre @tude vise montrer pdcialement | existence dune
organisation du processus de travail, du savoir-faire traditionnel, des relations de genre, des
pratiques de sociabilitd, des coutumes et des tradtions associ@es au mode de vie des familles
rurales des producteurs du fromage Serrano. Le ddcapage gddographique employd pour cette
analyse englobe la rdgion locais@de | est des Canpos de Cima da Serra et contient les
municipes de Vacaria, Bom Jesus, S0 Josd dos Ausertes et Jaquirana Les donndes
recueillies ont @t analysdes partir des enquEtéaites auprks des familles de producteurs
ruraux du fromage Serrano, des agents de d@veloppenent agricole, des habitants, des
reprdsentants de fazenda et des commer ants. Notre m@thodologie emploie des m@thode
ethnographique alides une approche lafois descriptive et participative. Enfin, le tout est
synth@tisd gr ce | utilisation d un carnet de bord.

Mots-clef : Fromage Serrano. Paysannerie. Mode de vie. Savoir-faire traditionnel. Relation de
genre. Pratiques de sociabilitd. Identit@.
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1INTRODU "O

Situada no Nordeste do Estado do Rio Grande do Sul, fronteira com o Estado de Santa
Cataring, a regi® conhecida como Campos de Cima da Serra @ caracterizada por invernos
rigorosos, tendo na pecu/Eria em sistema de campo navo sua principa atividade econ mica.
O povoamento dessaregi®do que se deu, inicialment e, por portugueses e seus descendentes e,
mais tarde e minoritariamente, por imigrantes de origem adem? e itdiana @ fortemente
marcado pelas rotas de tropeiros, que ligavam os Campos de Cima da Serra a Sfo Paulo
(particularmente Sorocaba) e a Santa Catarina.

A coloniza® da regi® deu-se a partir da doa® de sesmarias e de grandes
propriedades latifundi Arias. O estabelecimento dagprimeiras fazendas tinha como objetivo a
ocupa @ do territ rio e 0 aproveitamento daimensa reserva de animais deixada pelos padres
jesu tas com o fim das redu 1es no Rio Grande do Su |, durante o sdculo XVIII.

Dos Campos de Cima da Serra partiam tropas de mulas carregadas com charque,
pinhd, couro e, especialmente, queijo, que eram tr ansportados e comercializados naregio de
Santa Catarina conhecida como Serra Abaixo”.

A tradi % da produ® de Queijo Serrano * remonta a meados do s@culo XVIII,
guando era forte o v nculo com a atividade tropeira. No auge do per odo do tropeirismo,
durante os s@culos XV 111 e XIX, o Queijo Serrano, &t transportado no lombo de mulas, era
o principal produto que garantia 0 abastecimento alimentar, sendo utilizado como moeda de
troca na obten @ de mantimentos que eram trazidos pelos tropeiros. Se dos Campos de Cima
da Serra desciam o charque, o pinh® e o queijo para Serra Abaixo, de | A subiam para os
campos gaochos produtos como sal, a aecar, farinha ée mandioca, arroz, entre outros.

Com umatradi % secular, areceitade fabrica® do Queijo Serrano foi sendo passada
de gera® a gera® e o saber-fazer foi se perpetuando ao longo do tempo, sem sofrer
grandes modificales. O microclima pr prio da regi® o combinado s t@cnicas artesanais

empregadas na fabrica® do queijo com a utiliza % de leite cru de vacas de corte,

1 Refere-se regi® do Vae do Tubar®o, em Santa Ca tarina, onde se localizam os munic pios de
Ararangu/E, Turvo, Ermo, entre outros.

2 O Queijo Serrano @ artesanalmente produzido na reg? dos Campos de Cima da Serra no Rio
Grande do Sul e no Planato-Sul Catarinense, abrangendo, portanto, um territ rio que comporta
dois estados brasileiros. Al@m das similitudes edabclim/AEticas presentes nestas regilies, 0 processo
de forma® socid @ o mesmo e, portanto, ultrapassa fronteiras administrativas entre os dois
estados. No entanto, o recorte geogr/Efico utilizadanesta pesquisa @ referente  regi%o dos Campos
de Cima da Serra (RS), sendo que o que importa destacar @ a associa® do queijo a um tipo
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alimentadas a partir de pastagens naturais fornecidas pelos campos nativos conferem ao
produto caracter sticas f sicas e organol@pticas odtas, que lhe d% especificidade e o
diferenciam de outros queijos produzidos na regio.

Na atualidade a0 mesmo tempo que temos o crescimento da demanda por produtos,
como o Queijo Serrano, cujo 0s processo de produ® s conhecidos do consumidor,
alimentos produzidos localmente, enraizados em um territ rio e em uma cultura, podemos
observar que carnes, queijos, vinhos, peixes, conservas, enlatados ou bebidas atravessam
fronteiras continentais e %0 distribu dos por grandes empresas agroalimentares em todo o
mundo. Dessa forma, vimos surgir, no adtimo sdculouma enorme cadeia produtiva em que
circulam os alimentos, desde sua produ %o, transfor ma @, elabora® at?d a comercializa®
em grandes redes de supermercados. Podemos afirmar que, na hist ria da humanidade, jamais
os alimentos estiveram t% deslocados de seu enrai zamento geogrZEfico e das dificuldades
clim/AEticas que Ihe eram tradicionalmente associadas(POULAIN, 2004, p. 29).

Voltando o nosso olhar agora para trabalhos originfos da scio-antropologia da
alimenta®, temos, como destacado por Fischler (19 95), que existe uma ansiedade urbana
contempor neaem rela® aimenta®. Se no passa do os alimentos eram, em boa medida,
produzidos e elaborados em pequenas unidades de produ  agr cola, na atualidade grande
parte dessa responsabilidade e conhecimento passou para as mPos da indosstria, que
transformou o consumidor moderno em um ser alienado desses processos. Desta forma, se por
um lado o progresso cient fico e tecnol gico aument ou a disponibilidade e a variedade de
alimentos em todo mundo, por outro tamb@m provocouuma inseguran a relacionada perda
de controle sobre o0s processos de produ % de alime ntos.

Para Poulain (2004, p. 52), aindustriadliza® da aimenta® desliga o aimento de
seu universo de produ %, coloca-o0 num estado de me rcadoria e destri parcialmente seu
enraizamento natural e suas funles sociais. den tro desse contexto que podemos perceber
uma queda de confiana dos consumidores nos processos de produ? de aimentos
padronizados pela indoestria agroalimentar, a0 mesmo tempo em gue pode-se notar um
crescimento da demanda por aimentos cuja proced@®En@a e/ou processo de produ o so
conhecidos do consumidor, alimentos produzidos localmente, a partir de procedimentos
avaliados como ambiental, social e economicamente sustent/Evels, enraizados em um territ rio

e em uma cultura, alimentos que temos nominado como produtos da terra’.

humano, que n% se restringe a esse recorte.
3 O termo produtos da terra tem sido empregado a partir da Agenda de Pesquisa Do consumo
produ ®: qualidade e confiana nos produtos da terra, do Grupo de Estudos e Pesquisas em
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Tendo em vista a ansiedade urbana contempor nea diante da aimenta®, o natural e
o rural s valorizados como atributos positivos dos aimentos, em oposi % ao moderno e
industrializado (MENASCHE, 2003). Desse modo, temos que a vaoriza® dos produtos
considerados tradicionais ople-se s angoestias lig adas ao desenvolvimento da
industrializa® alimentar e os riscos de dilui® das identidades locais e nacionais na
mundiaiza® (POULAIN, 2004, p. 40).

Assim Menasche (2003), em referEncia ao trabalho @ Eizner (1995), identifica na
valoriza® do natural e rural a exist@Encia de mitos donatural e do artesanal, algo como a
busca do consumo da imagem dos sabores perdidos.  nesse contexto, da presen a, entre 0s
consumidores, de percepies de risco associadas a limenta® moderna, que temos a
valoriza® e o resgate de produtos, sabores e valo res atribu dos a alimentos artesanais, locais,
naturais, org nicos.

assim que, apesar de vivermos em um panorama de mundiaiza® dos sistemas
agroalimentares, podemos observar um crescente interesse por parte de pesquisadores,
tdcnicos, universidades e institui 1es de pesquisa voltado ao estudo dos sistemas de produ %
local. Portanto, @ dentro desse marco de valoriza?o de produtos locais que se situa a
relev ncia deste estudo, que busca ent? evidenciar 0s elementos constituintes do modo de
vida de pecuaristas familiares associados produ @ artesanal do Queijo Serrano.

JA no final do ano de 2005 come aram a se articula as primeiras tentativas para a
constitui @ de um grupo de pesquisadores, de diver sas institui les, interessados em
promover e proteger o Queijo Serrano dos Campos de Cima da Serra. No ano de 2006, ainda
guando cursava o curso de gradua @ em Desenvolvime nto Rural e Gest% Agroindustrial, da
Universidade Estadual do Rio Grande do Sul, fui convidado pela professora Renata M enasche
ame integrar aos primeiros esfor os deste grupo de pesquisadores envolvidos em um projeto®
que visava reconstituir historicamente as caracter sticas econ micas, sociais, ambientais e
culturais dos processos de produ e consumo do Qu ejo Serrano, buscando fornecer os
elementos para sua classifica®© enquanto produto c aracterizado identitariamente com
especificidade local, referente ao territ rio dos C ampos de Cima da Serra

Durante a elabora® do trabaho de conclus®o de cu rso Pr/gticas e saberes em

Alimenta @ e Cultura, constitu do no mbito do PGD R/UFRGS e do qual o autor desta disserta®
faz parte.

4 Esse projeto que conta com apoio dos ministdrios do Desenvolvimento AgrArio (MDA) e da
Agricultura, Pecu/ria e Abastecimento (MAPA)  estAsendo desenvolvido por uma equipe
multidisciplinar de pesquisa, que envolve profissionais de diversas ingtitui 1es, entre as quais
EMATER, FEPAGRO e UFRGS.
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movimento: a hist ria da produ % artesanal do Quel jo Serrano entre pecuaristas familiares
de Bom Jesus (RS), empreendi a tentativa de reconstituir os processos hist ricos que deram
origem produ % artesanal do Queijo Serrano. No e ntanto, o trabalho realizado em Bom
Jesus fez-me perceber que mais do que um simples produto com caracter sticas pr prias da
regio, o Queijo Serrano @ um produto com identidade cultural. Foi destaforma que, instigado
pela curiosidade de entender as relales existentes entre 0 modo de vida das famlias
produtoras com a produ % artesanal do Queijo Serra no, que ainda no ano de 2006 elaborel
um projeto de pesguisa com vistas a ingressar no Programa de Ps-Gradua® em
Desenvolvimento Rural, da Universidade Federal do Rio Grande do Sul (PGDR/UFRGS), de
modo a dar continuidade s atividades de pesquisar ealizadas anteriormente.

Posteriormente, a partir do ano de 2007, com 0 ingresso no curso de mestrado do
PGDR, dei continuidade s atividades de pesquisa realizadas nos Campos de Cima da Serra,
mas agora integrando-me a0 Grupo de Estudos e Pesquisas em Alimentad e Cultura,
coordenado pela professora Dr Renata Menasche e canstitu do no mbito do PGDR/UFRGS.
Desta forma, este trabalho resulta do esfor o conjunto realizado em tr(Es anos de pesquisas,
com vArias idas e vindas ao campo, no intuito de eidenciar o contexto vivenciado pelas
fam lias rurais produtoras do Queijo Serrano.

Assim, o problema de pesquisa que norteia este trabalho consiste em entender como se
configuram as relales entre 0 modo de vida caracte r stico dos pecuaristas familiares da
regi®o estudada com a produ® artesanal do Queijo Serrano. Para tal investiga®, nos
propusemos a estudar as prAticas e saberes que estd relacionados aos modos de vida dos
pecuaristas familiares produtores do Queijo Serrano daregi® dos Campos de Cima da Serra.

Tomamos, ent?o, como objetivo deste trabalho verif icar e analisar como se constituem
as pr/tticas de sociabilidade, a organiza® do trabalho familiar, os costumes, tradi 1es e o
saber-fazer associados aos modos de vida dos pecuaristas familiares produtores de Queijo
Serrano. Desta forma, este trabalho se converte em uma tentativa intelectual de compreender
os vaores de um grupo espec fico de camponeses, classificados na literatura recente sob o
nome de pecuaristas familiares.

Estudos v(Em indicando que hZA um consider £vel ncamde propriedades rurais em que
predomina a atividade da bovinocultura de corte com o0 uso de mio-de-obra familiar. Por@m,
muitas institui 1es governamentais utilizam como pa r metros para definir uma explora
familiar a Area explorada e a renda obtida. Este {po de defini % nfo engloba fatores locais,
sociais, culturais, mostrando-se insuficiente para dar conta da diversidade das exploraies

familiares existentes no meio rura brasileiro. Ainda, temos que, os fatores utilizados
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atuamente para identificar os sistemas de produ@ familiares excluem os pecuaristas
familiares (COTRIM, 2003, p. 23).

De modo geral, o termo pecuaristafamiliar tem sido usado para denominar aquele que
com 0 uso da mPo-de-obra familiar vem desenvolvendo a atividade da pecu/Eria de corte em
pequenas extensies de terra. Cotrim (2003, p. 118), descreve o pecuarista familiar afirmando

que:

A gest?o da propriedade @ feita pelafam lia, e a racionalidade produtiva tem
como premissa a sobrevivEncia da mesma; a maior pae do trabalho na
propriedade @ desempenhada pelos integrantes da famlia; e a reprodu 2
social deste tipo de agricultor est/ZE ligada a suadentidade como pecuarista.

Segundo Moura (1986, p. 54), o trabaho familiar caracteriza o v nculo social do
campon(Es com a terra. Outros autores como K. Woortmann (1990), tamb@m indicam que o
trabalho familiar @ ponto comum nas vArias defini es do campesinato. Contudo, muitas
vezes visto como categoria social em extin @, o ¢ amponEs tem sido relegado para lugares
remotos, escondidos na hist riae naperiferia (PL OEG, 2008, p. 33).

possvel descrever o campon(Es de vArias formasexistem agueles que preferem
denominZE-lo como um simples cultivador de pequenasextensies de terra, j A outros optam por
conceitualizA-1o em oposi % categoria dos empres/Erios agr colas. Segundo Moura (1986),
optar por um conceito de campesinato ou camponEs nd @ t% simples, pois estes termos est®o
carregados de contecedos morais. Assim, campesinato e campon(Es s%0 conceitos de grande
vitalidade, de grande for a hist rica, tanto teric a quanto empiricamente (MOURA, 1986, p.
13).

Destacamos que nPo @ o foco central deste trabalho nos ateremos ao debate que,
essencialmente a partir da discuss’o em torno de di mensies tdcnicas e econ micas pretende
afirmar o desaparecimento do campon(Es em contraposfo a emergEncia da agricultura
familiar. No entanto, chamamos aten % para o fato de que o campesinato vem sendo objeto
de muitos estudos, utilizando diversas abordagens explicativas, mas privilegiando, sobretudo,
0 estudo dos modos de produ @ agr cola, construind o assim um conceito de campon(Es a
partir da economia, focalizando no cAEculo econ mico e social sobre o qual so constru das
estratdgias de reprodu @ (SUAREZ et al, 1983, p. 150).

Neste trabalho, nos distanciamos da abordagem que pretende compreender o
campesinato pelo vids da produ® e da economia, contudo, sem negar ser possvel

compreendE-lo a partir desta | gica. Nossa abordagem anal tica se aproxima da perspectiva
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anunciada por K. Woortmann (1990), tentando entender como 0 campesinato se organiza para
a@m da produ 2o.

Woortmann busca sob uma tica centrada na moralida de camponesa analisar os vArios
aspectos que compiem aquilo que o autor chama de uma ordem moral do campesinato.
Woortmann (1990) toma o campesinato como uma qualidade e designa-o pelo termo de
campesinidade. Para Woortmann a campesinidade @ umaqualidade presente em maior ou
menor grau em distintos grupos de camponeses.

Segundo Woortmann a forma como 0s camponeses relacionam e articulam categorias
como terra, trabalho e famlia definem diferentes nveis de campesinidade. Desta forma
poder-se-ia afirmar que existentes diferentes nveis de campesinidade articulados de forma
diferenciada com a modernidade.

Constru mos este trabalho a partir da no % de camp esinidade, entendendo que os
graus diferenciados de intensifica® da produ® e de articula® com o mercado n%
definem essencialmente expressies de uma agricultur a no-camponesa’. Pois, mais que um
simples ser econ mico, o campon(Es @ tomado neste @balho como um ser moral, ele n se
encerra em s mesmo como produtor de alimentos e gerador de riquezas, mas tamb@m como
um produtor de valores e significados culturais. Neste sentido cabe destacar que os termos
utilizados neste trabalho para referenciar a0 grupo aqui estudado - pecuarista familiar,
produtor, campon(Es, fam lias rurais S0 expressie s que S0 utilizadas para nos referirmos a
um grupo social que consideramos expressar dimensie s de um modo de produ % campon(Es.

1.1 Descri 2 da Area de estudo

A regi® dos Campos de Cimada Serra @ a parceladoterrit rio gaoscho de maior altitude,
variando ao longo de seu territ rio entre 400 a 1.4 00 metros acima do n vel do mar. A regi®o
@ limitada ao Norte pelo Rio Pelotas, fazendo froneira com o Estado de Santa Catarina, ao
Sul pela Serra e pelo Rio das Antas, a Leste pelos Aparados da Serra, - forma o de ¢ nions
escavados no planalto vulc nico e aOestefaz lim ite com aregi® do planalto gacscho.

Tomando como referEncia a unidade da microrregi® e Vacaria, conforme a divis®o

utilizada pelo IBGE (Instituto Brasileiro de Geografia e Estat stica), a regi® possuiu uma

5 No captulo 6 aprofundaremos o debate em torno da campesinidade dentro do contexto dos
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AErea geogrAfica de 16.298 Kme conta com uma popula® de 153.441 habitantes ( IBGE,
2007). Os dados tamb@m indicam uma baixa densidadepopulacional (9,41 habitantes’km?).
Contudo, o recorte geogrAfico utilizado na pesquisale campo incluiu a por % mais ao Leste
do territ rio dos Campos de Cima da Serra, mais esp ecificamente os munic pios de Vacaria,
Bom Jesus, Jaquirana e Sfo Josd dos Ausentes.

Os munic pios foram escolhidos levando-se em considera® as condi 1es de infra
estrutura, contato e acesso s fam lias para realiz a% da pesquisa, bem como a import ncia
da produ % de queijo. Os dados da Tabela 1 mostram que a Area de estudo abrange grande
parte do territ rio da microrregi®o de Vacaria (vid e Figura 1), pordm, com exce % da cidade
de Vacaria, nos demais munic pios a popula® e ad ensidade populacional s% muito baixas,
indicando o pr prio contexto de espraiamento e isol amento em gue se encontra grande parte

da popula@o, principalmente rural, nestes munic pi 0s.

Tabela 1l: Dados estat sticos da Area de estudo

Munic pios ‘rea Popula® | Popula@ | Densidade | Renda per ana-lll-;xbaetoilgmo Expectativa de
P (km?) total rural (%) | (hab/km? |capita (R$) (%) vida (anos)
Vacaria 21237 | 59.938 8,22 28,22 11.226 7,33 72,48
BomJesus | 26257 | 11.843 25,42 4,51 8.277 9,55 68,97
Jaguirana 907,9 4.404 41,66 4,85 5.529 11,87 68,97
Sodosdos| 11767 | 3180 45,00 270 17.828 11,80 68,97
usentes

Fonte: FEE, 2000, 2006 e 2007 (adaptado pelo autor).

diferentes graus de intensifica® da produ ® do g rupo socia estudado.
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Ainda situando aregi®, cabe ressaltar que segundo estimativas da Emater (Associa®
Riograndense de Empreendimentos de AssistEncia T@ana e Extens®o Rural) existem nos
Campos de Cima da Serra cerca de 3.500 fam lias rurais que poderiam ser caracterizadas
como pecuaristas familiares, sendo que 1.500 seriam produtoras de Queijo Serrano e, em
algumas famlias, a renda do queijo representaria 50% dos ingressos financeiros (RIES;

MESSIAS, 2003)’. Ainda segundo Ries e Messias, a pecu/Eria @ deseralvida em 70% das

6 Dispon vel em: < http://www.scp.rs.gov.br/atlag/atlas.asp?menu=631>.

7 O IBGE (Instituto Brasileiro de Geografia e Estat stica) realizou em 2007 uma opera®o censit/Aria
que abrangeu o Censo Agropecu/4Erio 2006, a Contagenda Populad 2007 e o Cadastro Nacional
de Endere os para Fins Estat sticos, com 0 objetivo de atualizar as estimativas populacionais e as
informales sobre as atividades econ micas redizad as, no Pas, pelos indivduos e empresas
agropecu/Erias. No entanto, os dados apresentados @ 0 momento s°o preliminares, podendo sofrer
alterales quando da divulga® definitiva. Os resu Itados at@ momento divulgados reportam-se a
aspectos como 0 hoamero e a Area total dos estabel @nentos agropecuErios, utiliza® das terras,
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propriedades rurais da regi®. Nesses estabelecimentos ocorre a cria® de cerca de 320.000
bovinos, ocupando 90% das terras dos munic pios daregio. Emrela estruturaagr/riada
regi®, cabe destacar que propriedades consideradas de grandes extensies para os padries
locais (com mais de 1.000 hectares), n%0 representam mais que 2% das propriedades da
regido, sendo que propriedades com at@d 500 hectares em que predomina a pecu/Eria familiar,
representam mais de 94% das propriedades rurais nos Campos de Cima da Serra.

O territ rio dos Campos de Cima da Serra tamb@m @caracterizado pelo frio intenso
gue atinge a regi®, principalmente no per odo de i nverno, quando n% raras vezes ocorrem
precipita ies de neve neste per odo.

A regi® encontra-se em uma Area de transi % entre 0 Bioma Pampa (ou Campos
Sulinos) e a Mata Atl ntica. O relevo @ ondulado, formado por extensas Areas cobertas por
pastagens naturais (campos nativos) - Areas consideadas prop cias para a pecu/tria de corte -
entremeadas por capies de mato, com grande ocorr(Encéa de Arvores de arauc/ria (RIES;
MESSIAS, 2003).

1.2 A inser @ no campo e o procedimento metodol gi co

A pesguisa de campo para a disserta@ ocorreu no p er odo entre janeiro e mar o de
2008, per odo do ano em que ocorre 0 maior volume de produ® de queijo na regi®.
Entretanto, como referido anteriormente, desde o ano de 2006 venho participando de
atividades de pesqguisas vinculadas ao projeto sobre o Queijo Artesanal Serrano. Portanto,
cabe destacar que em momentos anteriores a pesquisa da disserta® j A havia estado campo
na regi®o.

A minhainser @ no campo paraareaiza® dapesq uisada disserta, viabilizou-se
atrav@ds de uma colega de mestrado, que possui sua Bm liaresidindo no munic pio de Vacaria.
Foi assim que, no final do m(Es de janeiro estabelezme na casa da fam lia de minha colega.

Vacaria pode ser considerada a cidade plo da regi® 0. Apesar de na atuaidade a

tratores existentes, pessoal ocupado, efetivos da pecueria e produ @ animal, para o total Brasil,
Grandes Regiles e Unidades da Federa®. Ainda nfo  h/ dados atualizados por munic pios ou
micro-regiles. Os adtimos dados dispon veis por munic pios ou micro-regiles encontram-se j/
muito defasados, pois se referem ao Censo Agropecuio de 1995/1996. Os dados do Censo
Agropecu/erio de 1995/1996 e os resultados preliminees do Censo Agropecu/Erio de 2006 est®o
dispon veis para consultada em: <www.ibge.gov.br>.
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produ % de Queijo Serrano n ser uma atividade re levante no munic pio, Vacaria possui
uma voca @ hist rica com a atividade da pecu/Eria d e corte extensiva. Durante minha estadia,
realizou-se o tradicional Rodeio Internacional da Vacaria, momento oportuno para que eu
pudesse apreender 0s primeiros tra os identit/ZEriosgue marcam a culturalocal.

Com o desenrolar do trabalho, a pesquisa de campo foi deslocando-se para os
munic pios localizados mais a Leste dos Campos de Cima da Serra, primeiramente Bom
Jesus, posteriormente Jaquirana e S0 Josid dos Ausates. Nestes locais, com falta de apoio de
algumas pessoas vinculadas a institui 1es locais, d eparei-me com as primeiras dificuldades a
campo. Esperava contar com o apoio dessas institui 1es para buscar minha inser @ nas
fam lias rurais a serem estudadas, contudo as dificuldades iniciais conduziram-me a buscar
formas alternativas de chegar aos produtores de queijo.

Desta forma, foi nos mais diversos e inusitados espa 0s, como restaurantes, padarias,
mercearias, rodovi/Erias, ou circulando pelas praasdas cidades, conversando informalmente
com os moradores locais, que encontrei meus primeiros informantes.  interessante destacar o
fato curioso de que uma das primeiras entrevistas come ou a se desenrolar em uma parada de
nibus. ®

Sugestivo tamb@m @ o fato do contato com uma das pmeiras fam lias estudadas ter se
dado atravds do recepcionista do hotel em que inicalmente havia me hospedado, na cidade de
Bom Jesus. O recepcionista, filho de um produtor que hZA mais de cing enta anos produz
Queijo Serrano, de uma das mais tradicionais fam lias da regi®, foi meu elo para entrar na
casa daquela fam lia. Ali, permaneceria por cerca de quinze dias, convivendo e apreendendo
os h/ebitos e o contexto local em que ocorre a prodifo de Queijo Serrano, ab mesmo tempo
em que era apresentado pela fam lia para a comunidade local, amigos, parentes, vizinhos e
conhecidos. A partir de ent® foi preciso apenas ir seguindo o fio do tecido socia para
construir a pesquisa.

Foi assim gue, durante quase dois meses, residi na Area de estudo, sendo hospedado
por sete fam lias rurais diferentes, variando o per odo de permanecimento em cada fam lia de
trEs aquinze dias. Desta forma, foi acompanhando acotidiano do stio, nalida com o gado, na
fabrica® do queijo, no momento das refei 1es, que fui construindo e obtendo as

informa 1es que subsidiaram este trabalho. Cabe des tacar que foi afam lia o noecleo central de

8 Em Bom Jesus, ao solicitar uma informa® a um sen hor que aguardava a chegada de um nibus
gue o levaria at@d sua casa no munic pio de Jaquirara, descobri que tratava-se de um produtor
tradicional de Queijo Serrano. Foi assim que |he ofereci uma carona at@ a sua casa onde terminel de
realizar a entrevista.
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obten @ das informaies. Assim todos os membros do  noecleo familiar - sggam eles, marido,
esposa ou filhos - foram alvos da pesquisa

O procedimento metodol gico consistiu, em boa medid a na aplica® de entrevistas
semi-estruturadas. Foram realizadas e gravadas dezessete entrevistas com fam lias rurais®. No
entanto, as entrevistas formaram apenas uma das pontas do procedimento metodol gico de
busca das informaes. Foi em diversos espaos, no campo ou na cidade, muitas vezes em
conversas informais com produtores de queijo, comerciantes locais, agentes de extenso rural,
atravessadores, agregados de fazenda, bem como moradores locais que os dados foram
coletados.

Dada a complexidade do trabaho, utilizei como instrumento de coleta e detalhamento
das informa 1es um diArio de campo. Assim as informa ies, observa ies e reflexies surgidas
no transcorrer da pesquisa foram relatadas dia ap s dia no diArio de campo. Este tipo de
abordagem consiste numa metodologia observacional. Assim, aliado ao diZrio de campo,
utilizei o processo metodol gico de observa® part icipante, definido como um processo
pelo qual mant@m-se a presen a do observador numa Stua® social com a finalidade de
realizar uma investiga® cient fica (SCHWARTZ; SC HWARTZ, 1977 apud CICOUREL,
1980, p. 89).

Pode-se notar que a presente pesquisa fundamentou-se essencialmente em ferramentas
de metodologia qualitativa, que busca o aprofundamento do conhecimento a partir de estudos
que trabalham com descri 1es e interpretales. Mas, como j4& afirmava Geertz (1989), o que
fazemos em pesguisa qualitativa S0 interpretales de interpretales, ou sga, as
interpretales do pesquisador 0 sempre de segunda e terceira mio, jA que apenas o
informante possui ainterpreta@ de primeira mo.

Deste modo, tendo em vista que o problema de pesquisa sugeria uma metodologia
gualitativa para poder apreender os aspectos relacionados s pr/Aticas, saberes e modos de vida
deste grupo social, optou-se pela realiza® de pes quisa ethogrAfica. Assim, o trabaho
etnogrAfico procurou desvelar na rotina di Aria dggodutores de Queijo Serrano as diferentes
valorales e significados presentes nas situales d o cotidiano da vida das fam lias rurais
estudadas.

O processo de pesquisa etnogrAEfico exige a observa®o direta e por certo per odo de
tempo para que se possa compreender em sua maior profundidade os aspectos relacionados

aos modos particulares de viver de cada grupo social. Segundo Geertz (1989, p. 15) praticar

9 Parapreservar aidentidade dosinformantes foram utilizados nomes fict cios neste trabalho.
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etnografia @ estabelecer relales, selecionar informaies, transcrever textos, levantar
genealogias, mapear campos, manter um dirio. Assm, o etngrafo enfrenta uma
multiplicidade de situa 1es, sendo que muitas delas encontram-se sobrepostas ou amarradas
umas s outras, que s'o simultaneamente estranhas, irregulares e inexpl citas, e que ele tem
que, de alguma forma, primeiro apreender e depois apresentar (GEERTZ, 1989, p. 20).
Assim 0 que buscarse fazer na pr/ttica etnogr/Afica @huilo que Geertz chamou de uma
descri @ densa, ou sgja, a partir da descri @ e d o discurso socia realiza-se um trabalho
interpretativo.

No captulo 2, Histria e cultura no Sul do Brasil, apresentamos a din mica da
forma?d hist rica, econ mica e socia da regi® Su | do Brasil. Veremos que desde as
primeiras tentativas de penetra® no territrio ga oxcho, no sdculo XVI, os jesutas jA
incentivaram a forma @ de uma economia pastoril no Rio Grande do Sul, a partir da cria®
de gado vacum nas redu Ies jesu tas. Poderemos observar que a for ma?2o s cio-econ mica
dos Campos de Cima da Serra tamb@m estZE intrinsecaemte ligada macro-hist ria da
forma?o daregi® sul do Brasil. Assim auni® das influEncias hist ricas, sociais e culturais
adaptadas realidade na ocupa® e no trabalho cam peiro est/& ligada tamb@m identidade
dos moradores dos Campos de Cima da Serra.

No cap tulo 3, Trabalho e vida: a descri % do processo de trabalh o, realizamos uma
descri @ do processo de trabalho no stio e dos pr ocessos de produ % de queijo. Mais que a
materialidade prAetica do trabalho e dos processos @ produ @0, este trabaho tamb@m produz
cultura. Desta forma, ficar/& evidenciado que as etpas de produ @ do Queijo Serrano n%
destoam das pr/AEticas e rituais locais, ao contr/Arj@ produ % de Queijo Serrano est/E situada,
condicionada e inserida em um modo de vida em que o queijo tem o seu lugar. Veremos, que,
sem contar com 0s modernos instrumentos de precis’o da indoestria agroalimentar, o produtor
de queijo utiliza basicamente seu conhecimento emp rico para definir tempos e procedimentos
de produ . Assim, cada produtor converte-se em um artes’o e cada pe a de queijo pode ser
considerada como uma oaica.

No cap tulo 4, O queijo como dAdiva e o valor do trabalho,procuramos mostrar que,
entre as fam lias rurais estudadas, 0 queijo serve manuten % de v nculos sociais com a
comunidade, com a fam lia, amigos e vizinhos. Neste contexto, 0 Queijo Serrano entra como
alimento-elo entre afam lia e a comunidade. Valorizado positivamente, o queijo circula como
dAdiva. Veremos tamb@m que o queijo tem um valor diinto dos demais produtos do stio e
gue boa parte dos esfor os produtivos e da produ @ circulam pelos canais da reciprocidade.

Neste captulo discorremos tamb@m sobre aspectos rderentes s relales de glEnero e
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hierarquia, dando evidencia ao processo de trabalho, produ % e destino do queijo produzido
nos finais de semana. Pretendemos mostrar que, apesar de n haver uma varia® no
processo de trabalho em rela® aos demais dias da semana, o queijo produzido nos domingos
possui um valor diferenciado em rela® ao queijo p roduzido nos demais dias da semana.

JAE no cap tulo 5,Do lombo das mulas clandestinidade, procuramos mostrar que
apesar de toda sua import ncia econ mica, histrica e cultural, a comercializa do Queijo
Serrano dAE-se  margem dos canais formais de comergaliza®. Tendo seus processos de
produ @ considerados inadequados pelalegisla s anit/ria, as fam lias produtoras de queijo
vivem sobre a constante amea a de apreensies e mult as. Poderemos ver que existem, entre
essas fam lias rurais, no 1es camponesas de justi a social, direitos e obrigaies, o que faz
com que as ales punitivas infligidas pelos rgfos fiscalizadores sgjam consideradas
ileg timas quando amea am o n vel de subsistEncia. Observaremos, igualmente, que esta @tica
da subsistEncia frente aos riscos faz com que os podutores optem por comercializar o queijo
arav@ds de relales de proximidade com consumidores ou a partir de atravessadores,
preferindo, desta forma, minimizar a probabilidade de sofrer perdas a maximizar a suarenda.

No captulo 6, Identidade reivindicada, ficar/E evidenciado que, apesar do Queijo
Serrano ter como uma de suas caracter stica uma falta de uniformidade e de haver em torno de
sua produ % umadiversidade de fazeres e saberes, existem certos elementos que s comuns
s diversas fam lias produtoras de Queijo Serrano e gue acabaram tornando-se marcadores
identit/ZErios desses produtores. Todavia, observarems que outros grupos de produtores, mais
bem capacitados tecni camente e financeiramente, tEnrecentemente desenvolvido sistemas de
produ % e produtos distintos do sistema tradiciona |, e que para comercializar seus produtos
vEM se apropriando da fama e reputa® desenvolvida pelas famlias dos produtores
tradicionais do Queijo Serrano. Frente a isto, veremos que as famlias de produtores
tradicionais reivindicam sua condi @ hist ricade produtores de Queijo Serrano, construindo
a partir de ent% um sistema de classifica® que o s difere dos produtores de queijo que
baseiam-se no sistema de pecuria leiteira.  neste mbito que, ao final do captulo,
pretendemos analisar as pol ticas podblicas engendralas atualmente pelo Estado para proteger
o0 saber-fazer, a culturae o modo de vida que est/A associado podu @ artesanal de produtos

tradicionais como o0 Queijo Serrano.
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2HIST RIA E CULTURA NO SUL DO BRASIL

As primeiras tentativas de ocupa® do extremo-Sul do Brasil foram redizadas por
jesu tas que desde o sidculo XVII jA incentivaram &rma de uma economia pastoril na
regi®, a partir da cria® de gado bovino nas redu 1es jesutas. No sdculo XVIII, com a
expuls’o dos jesu tas da Am@rica do Sul, o gado seria abandonado e vagaria sem dono sobre
0s campos de pastagens naturais do Sul do Brasil, convertendo-se a partir de ent®% em um dos
fatores preponderantes para iniciar a ocupa® e a forma® de est ncias e fazendas nessa
regi®o.

A proposta deste cap tulo consiste em analisar estes processos hist ricos e adin mica
da forma? social, econ mica e cultural da regi®o Sul do Brasil. Ao longo deste cap tulo
nossa an/lise mostrar £ que desde o0 estabelecimentdas primeiras fazendas na regi%o dos
Campos de Cima da Serra j&£ h/ZE registros da produ dde queijos caseiros. Posteriormente,
com o advento do tropeirismo e a forma® de uma ec onomia de subsistEncia, 0 queijo que
era transportado no lombo de mulas passa a ser ut ilizado como moeda de troca para obter
alimentos que n% eram produzidos naregi® dos Cam pos de Cima da Serra.

Desde a chegada dos jesu tas at@ o advento do trogeirismo, passando pela introdu %
do gado no Sul do Pas, tudo isso perpassa a pr pri a hist ria da forma® desta regi?. A
uni® de todas estas influ@Encias histricas, sociais e culturais adaptadas realidade na
ocupa @ e no trabalho campeiro est/A tamb@m ligada identidade dos moradores dos Campos
de Cimada Serra.

Ao final, buscaremos evidenciar que apesar da pecu/tria de corte e a produ® de
Queijo Serrano terem sua import ncia na economia lo cal, nas cdtimas dddcadas uma sdrie de
novas atividades econ micas comea a se desenvolver , e a regi%o, que a@d ent® vivia
preponderantemente da atividade da pecu/Eria de cor extensiva, come a a abrir espaos para

novas atividades econ micas.

2.1 Asprimeirasincursies no territ rio sulino (16 00-1740)

Desde os primeiros anos da chegada dos colonizadores europeus Am@rica do Sul e

durante todo o sdculo X V1, o territ rio que conforma o atual Estado do Rio Grande do Sul foi
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uma regi® que suscitou pouco interesse por parte dos colonizadores europeus. Descoberta
ap s expedi 1es litor neas, no in cio do sdculo XVI |, aregid seria alvo de interesse apenas a
partir do come o do sdculo XVI1I. Em 1605, padres jesu tas de origem portuguesa penetraram
pela primeira vez no territ rio gaoxcho, fundando redu 1es desde o Rio Manpituba at@ a zona
do Rio Gravata *. Entretanto, enfrentando a falta de apoio das autoridades jesu tas de Salvador

ent?o capital brasileira , e a hostilidade de ba ndeirantes, a primeira tentativa de penetra@
no territ rio sulino n% teve sucesso (PESAVENTO, 2 002).

Em uma nova tentativa, agora empreendida por padres espanh is da Companhia de

Jesus, partindo de Assun @ erumando em dire® a0  Leste, eles atravessaram o Rio Uruguai
e fundaram, em 1626, as redu 1es dos Tape, ao longo da bacia do Rio Jacu (FLORES, 2003).
Durante as tentativas de catequiza® dos ndios, m uitos padres pereceram diante da revolta
de ind genas que n aceitaram passivamente a acult ura®. Mas, apesar das dificuldades
iniciais, em 1636 jA haviam dezoito redu ies fundadas no Rio Grande do Sul (BARBOSA,
1976). Nesse nterim, os bandeirantes, que viam nas redu 1es uma importante fonte de méo-
de-obra escrava, |4 haviam atacado as redu ies estabelecidas na margem esguerda do Rio
Paran/E, em territ rio espanhof. Cessada a possibilidade de caa aos ndios mais p r ximos, 0s
bandeirantes paulistas penetraram no territ rio gacecho, no encal o dos ndios das redu 1es
estabelecidas no Rio Grande do Sul (PESAVENTO, 2002). V Arios embates foram registrados
entre ind genas e bandeirantes, at@d que em 1640 ospadres jesu tas abandonaram mais uma

vez aregif, depois de os bandeirantes terem cap turado milhares de ndios como escravos.

1 0 Rio Mantipuba localiza-se no extremo Norte do litoral gaoxho, @ o rio que forma a bacia
hidrogrAfica do Manpituba, que se limita ao Norte om o Estado de Santa Catarina, ao Sul e Oeste
com a bacia do Tramanda e a Leste com o Oceano Atl ntico. JAE o Rio Gravata @ o principal rio
que forma a bacia hidrogr/fica do Gravata, est/E iegramente situado na encosta inferior do
Nordeste do Rio Grande do Sul. O rio passa pela por 0 Nordeste da regi® metropolitana de Porto
Alegre.

2 Territ rio que na atualidade pertence ao Paraguai .



26

/ (fﬁvx./\ V.4

Redugdes dos Tape a as rotas das expedigbes em bandeira

1. Sdo Francisco Xavier 7. Sio Carlos 13. Natividad

2. Sdo Nicolau 8. Santa Tereza 14. Cosme e Damiio
3. Assungio 9. Sao Joaquim 15. Sio Miguel

4, Candelaria Tjui 10. Jesus, Maria 16. Sdo José

5. Caaré 11. Sdo Cristévio 17. Sao Tomé

6. Apostolos 12. Santana 18. Candelaria Ibicui

Figura 2: Redu 1es Jesu tas dos Tape e rotas dos Ba ndeirantes
Fonte: Flores (2003).

Ainda no decorrer do sdculo XV I, holandeses ocupaam parte do Nordeste brasileiro
(1624-1654), Angola e outras zonas da ‘frica fornec edoras de mfo-de-obra escrava,
dificultando o fluxo de escravos negros para o Brasil n% holand®Es (LOPEZ, 1983;
PESAVENTO, 2002). Foi durante o per odo de ocupad holandesa que o bandeirismo se
voltou para o Sul do Brasil no encal o da mfo-de-ob ra ind gena, para substituir a falta de
escravos vindos da “frica. Com a uni® das coroasd e Espanha e Portugal, entre 1580-1640, o
Tratado de Tordesilhas deixava de ter validade, o que facilitou a a® dos bandeirantes, que
vagavam em um amplo territrio  procura de ndios, A que apenas um monarca reinava nos
dois pa ses colonizadores.

Os bandeirantes capturavam ndios das redu 1es, po is eram considerados m3-de-obra
especiadlizada. Ensinados pelos jesu tas, esses ind genas conheciam t@cnicas agr colas, bem
como algumas outras profissies, como carpintaria e olaria (FLORES, 2003). Segundo Souza
(2004, apud AMBROSINI, 2007), o mais antigo tropeirismo no Brasil foi justamente este
empreendido pelos bandeirantes caadores de ndios, que levavam tropas de ndios
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missioneiros como escravos do Rio Grande do Sul at@do centro do pas para beneficiar os
colonizadores portugueses. Com a expul %o dos holan deses de Angola, o fluxo de negros para
o Brasil foi retomado, tendo fim acaade ndiosn o Sul do Brasil (PESAVENTO, 2002).
Apaziguada a caa aos ndios da regi® Sul, os pad res espanh is empreenderam uma
nova tentativa de ocupa®, a partir de 1682. Retor naram a0 Rio Grande do Sul, desta vez
formando os Sete Povos das Missies* na banda oriental do Rio Uruguai. Com o fim da unio
das coroas ib@ricas, em 1640, e preocupado com o aan o portuguEs sobre o territ rio sulino,
0 governo espanhol ordenou a funda@ desses povoad os* (FLORES, 2003). O objetivo era
que, sob a chancela do Rel de Espanha, os padres jesutas desbravassem o territ rio no
cumprimento de seus objetivos religiosos, catequizando os ndios, mas, a0 mesmo tempo,
ampliando os dom nios da coroa espanhola na regi®c (ZIMMERMANN; ZIMMERMANN
NETTO, 1991). Assim seriam criadas as redu 1esjesu tas, por padres espanh is, no territ rio

gue conforma o atual estado do Rio Grande do Sul.

2.1.1 Introdu 4o do gado bovino no Sul do Brasil

Existem v/AErias teorias sobre a chegada do gado bowno no Sul do Brasil, havendo
registros da sua presen a no Rio Grande do Sul desde os primeiros anos do sdculo XVI.
Entretanto, segundo alguns historiadores (BARBOSA, 1976; FLORES, 2003), foi o padre
jesu ta Crist val de Mendoza Orelhano, natural da B ol via, que em 1634 introduziu o gado
vacum em larga escala no territ rio gacecho. Com 0 crescimento das redu 1es jesu tas e um
contingente t% grande de ndios, o gado serviu par a abastecer de carne as redu 1es, sendo
gue tamb@m o couro dos animais era muito valorizado

O Rio Grande do Sul, favorecido pelas condi 1es na turais da regi® do pampa, com
vastas Areas de campos naturais, era um local progio paraa cria® de rebanhos bovinos. Os
padres jesu tas, desbravadores desta regi®, utiliz aram estes recursos naturais para formar as

chamadas vacarias. Vacaria ou baqueria, como as denominavam, eram grandes extensies de

3 Formavam os chamados Sete Povos das Missies: S0 Borja, S%0 Nicolau, S0 Migudl, S'o Lus
Gonzaga, S0 Louren o0, S0 Jo%o Batistae Santo ‘'ng  €lo.

4 Segundo conta a historiografia, nesse per odo foram estabel ecidas cerca de trintaredu 1es jesu tas,
gue compreendiam, al@m das sete localizadas nas Misies gaochas, quinze na Argentina e oito no
Paraguai. Alguns desses povoados comportavam mais de cinco mil ndios.
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terra em que o gado era criado a ado °, alimentando-se apenas de pastagens naturais. Quando
0s primeiros bandeirantes atacaram as redu 1es, par a livrar o gado da pilhagem, os padres
transferiram os animais para 0 Sul do Rio Jacu (FLORES, 2003). Nessa regi®o, que comporta
0 que @ hoje a Campanha gaoxcha e os campos do Urugai, formou-se a Vacaria do Mar.
Depois de destru das as redu 1es e expulsos 0s jesu tas, em 1640, o gado reproduziu-se
livremente, formando uma imensa reserva de animais.

Segundo Pesavento (2002), no per odo entre 1580 e 1640 havia muitos portugueses
vivendo em Buenos Aires, mas, com o fim da Uni% Ib@rica e devido ao clima hostil entre
espanh is e portugueses, eles decidiram fundar do o utro lado do Rio da Prata a col nia
portuguesa de Sacramento, em 1680. a partir de en t%, tendo conhecimento da Vacaria do
Mar e do enorme contingente de animais, que 0s portugueses, seguidos posteriormente pelos
espanh is, iniciariam a pilhagem do gado estabeleci do naVacariado Mar.

Com a aten % voltada para a Vacaria do Mar e seu imenso contingente bovino,
surgiram muitos caadores de gado. O gado vacum era abatido para aproveitar apenas o
couro, 0 sebo e a graxa, perdendo-se a carne a favor dos urubus e graxains (BARBOSA,
1976, p. 34). Segundo Barbosa, num s dia, um cortador, utilizando uma lan a formada por
uma | mina na forma de meia-lua, era capaz de abater mais de uma centena de animais.
Pesavento (2002) ressalta que o couro extrado do gado era exportado para a Europa por
Buenos Aires ou Sacramento e que a carne n era co nsiderada um bem econ mico, sendo
consumida apenas na quantidade suficiente para a subsistEncia no momento do abate, o
restante sendo deixado a apodrecer.

Dada a conjuntura da @poca, os padres jesu tas, que haviam come ado a retornar ao
Rio Grande do Sul a partir de 1682, decidiram buscar outra Area para estabelecer uma nova
vacaria em que pudessem esconder o gado da pilhagem. O gado, a@m de fonte de
aimenta®, era tamb@m uma das bases da economia das redu les, jA que 0 couro era
extrado e exportado para a Europa via Buenos Aires®. Segundo alguns historiadores, entre os
anos de 1702 e 1707 o padre superior dos jesu tas, Lauro Nunes, decidiu criar a Vacaria dos
Pinhais, em um local que @@poca parecia inacessve  sanha predadora dos ca adores de
gado. Localizada na regi® Nordeste do Rio Grande d o Sul, aVacaria dos Pinhais conforma o
gue @ hoje a atua regi® dos Campos de Cima da Sera, limitada ao Norte pelo Rio Pelotas,
a0 Sul pela Serra e pelo Rio das Antas, a Leste pelos Aparados da Serra  conjunto de ¢ nions

escavados no planalto e a Oeste por uma zona de f loresta que @poca era conhecida por

5 Gado criado solto, ou que foi abandonado e se tornou xucro e bravio.
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Mato PortuguEs. A regi® oferecia um cercamento natiral e dispunha de uma vasta Area
formada por campos de pastagens naturais. Segundo alguns historiadores, para aforma@ da
Vacaria dos Pinhais cada um dos Sete Povos das Missies contribuiu com um certo noamero de
animais, que foram conduzidos at@ a nova vacaria. Esta que acabou sendo a odtima vacaria
fundada pelos padres jesu tas, chegou a ter, em 1709, cerca de cem mil cabe as de gado
vacum (FLORES, 2003).

Desde o retorno dos padres jesu tas ao Rio Grande do Sul, em 1682, e durante quase
cing enta anos, as redu les dos Sete Povos prospera ram firmemente (BARBOSA, 1976).
Contudo, segundo Pesavento, as redu les jesutas to rnaram-se uma zona de expanso
praticamente independente rumo ao Sul, criando uni dades economicamente desenvolvidas,
praticamente aut nomas, exportando para Europa, env iando tributos ao Geral da Companhia,
em Roma (PESAVENTO, 2002, p. 12). As monarquias ib @ricas, sentindo-se amea adas com
apossibilidade da funda @ de um Estado Teocr/Zticona Am@ricado Sul, reagiram.

Com o Tratado de Madrid, de 1750, os Sete Povos das Missies passaram para o0
dom nio portuguEs, com a exiglEncia da sa da dos pads espanh is do territ rio portuguEs. A
transmigra @ dos Sete Povos para o territ rio entr e os rios Uruguai e Paraguai n°o foi aceita
pelos ind genas. Defendendo a permanEncia naregi®q os ind genas, liderados pelo ndio Sepd
Tiargu, deflagraram a Guerra Guaran tica (1754-1756). Ap s longos combates, a popula@
ind gena foi praticamente dizimada e as redu 1es co nvertidas em ru nas. Posteriormente, 0s
jesutas seriam expulsos de Portugal (1759), Espanha (1767) e Am@rica do Sul (1768)
(PESAVENTO, 2002). Durante o sdculo XV 11, com o gedual desvanecimento e subseq ente
fim das redu 1es jesu tas no Rio Grande do Sul, o g ado permaneceria vagando, sem dono, na
Vacaria dos Pinhais. Favorecido pelas condi ies nat urais da regi®c, o gado solto se

reproduziria rapidamente, formando um grande rebanho bovino naregi®.

2.1.2 O ciclo do ouro e a abertura das rotas de tropeiros

Em meados do sdculo XVIII teve incio 0 processo e povoamento da regi®o dos
Campos de Cima da Serra. Um dos fatores que contribu ram para aumentar o interesse pela

ocupa ® da regi® foi a presen ado enorme rebanho  bovino que vagava sem dono na regi®o.

® O cultivo daerva-mate eraoutrai mportante atividade produtiva.



30

Aliado aisso, teve in cio o per odo da minera® d o ouro e do tropeirismo de mulas xucras
gue eram destinadas a Minas Gerais.

Quando da descoberta das primeiras minas de ouro em Minas Gerais, no fina do
sdculo XVII, um grande contingente de pessoas instdou-se na regi®o mineradora, inclusive
muitos lavradores que, iludidos com a possibilidade de riqueza, abandonaram o trabalho na
lavoura para dedicar-se minera®. Grande parte d a mfo-de-obra estava ocupada na
atividade de minera @, restando poucos que se dedi cavam produ @ de alimentos. assim
gue, no final do sculo XVII e nos primeiros anos @ sdculo XVIII, com o aumento da
populad na regi® mineradora, ampliou-se a necess idade de alimentos, o que provocou uma
grave crise alimentar naregi® (SOBRINHO, 2006).

Segundo Pesavento (2002), nessa @poca grande partedo gado que abastecia Minas
Gerais provinha do Nordeste. O gado era conduzido atravids de picadas abertas ao longo do
Rio Sf0 Francisco, que tamb@m eram utilizadas para contrabandear ouro. Para evitar tais
contrabandos, as autoridades decidiram fechar o trAego de gado pelo S%0 Francisco e, deste
modo, estimularam a atividade pecu/ria do extremo-8| do Brasil. AI@m do pr prio gado
necess/rio ao abastecimento alimentar, a regi® mireradora necessitava de um grande
contingente de animais de carga, j 4 que o terreno eidentado exigia a utiliza® de mulas para
o transporte dos mindrios.

@poca, a regi®o do Prata, na Argentina, era o pr incipal criat rio de muares da
Am@rica do Sul, sendo que dos campos argentinos patiam centenas de tropas de mulas
Xucras, gque atravessavam regiles montanhosas para abastecer as minas de prata localizadas
onde hoje se encontra o territ rio boliviano . A necessidade de escoar essa prata at@ os portos
mar timos e a localiza® dos melhores campos nas p rov ncias argentinas de Entre-Rios,
Santa FJ e C rdoba haviam levado os espanh isainstalar criat rios de mulas na Argentina. O
in cio do per odo de minera @ do ouro no Brasil, n o fina do sdculo XVII, e sua continuidade
durante quase todo o s@culo XVIIl, deu-se praticamate ab mesmo tempo que o decl nio da
minerad de prata em Potosi. Assm @ que o fluxo de muares passou tamb@m a movimentar-
se em dire® s minas de ouro do Brasil central (M ARIANO, 2006). Desta forma, foram
igualmente dos campos da Argentina que as primeiras tropas de mulas xucras entraram no
Brasil, atravessando o Rio Grande do Sul e sendo conduzidas pelos tropeiros atd serem
comerciaizadas em Sfo Paulo, onde, em 1750, instal ou-se a feira de Sorocaba®. Chamamos a

7 Entre as mais famosas minas da @poca estava a dePotosi, Situada a mais de quatro mil metros sobre
onvel do mar.
8 Segundo Mariano (2006), a maioria dos autores afirma que as tropas comerciaizadas na feira de
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aten % para o fato de que neste per odo foram cria dos, no Sul do Brasil, vAErios postos para
cobran a de impostos ao longo das rotas das tropas. O tropeirismo foi, durante o s@dculo
XVIIl, a mas rent/Evel das atividades econ micas no territrio meridional brasileiro
(LAVALLE, 2004 apud AMBROSINI, 2007). assim, favorecido pelos meios naturais e
pela imensa reserva de animais, que o Rio Grande do Sul tornou-se o principal fornecedor de
gado e muares para aregio das minas neste per odo .

V Arios caminhos foram abertos para a passagem dadropas de gado e de muares que
vinham do Sul do continente. Inicialmente, o transporte era feito pelo litoral, atrav@ds da
abertura, em 1703, da Estrada do Mar, que ligava a Col nia de Sacramento a Laguna. Em
1727, h/E registros da abertura da chamada Estrada d Serra, que atravessava a serra, ligando
Ararangu/E a Lages (BARBOSA, 1976). JA por volta d&733, Crist v Pereira teria aberto
um novo caminho, que partia de Viam®o, cruzava por Santo Ant nio, Rolante, transpunha o
rio das Antas no atual Passo’ do Matem/Etico, em Bom Jesus, e 0 Pelotas junto  onfluGEncia
do rio dos Touros (BARBOSA, 1976, p. 38). Posterio rmente, o pr prio Crist v@ Pereira
teria aberto um outro caminho, que ligava Laguna regi® missioneira, passando pelos
Campos de Cima da Serra. Al@dm destes caminhos, foran surgindo outras rotas, que
atravessavam o Rio Pelotas em vArios pontos (BARBO3, 1976). Ainda Trindade (1992, p.
49) nos lembra que o territ rio dos Campos de Cima da Serra era uma zona de passagem,
adjacEncia do caminho dos tropeiros que seguiam paa S%0 Paulo depois de galgarem a
Serra.

Sorocaba chegaram a cing enta mil muares.
9 Lugar por onde se pode atravessar um rio ou arroio.
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Figura 3: Rotados tropeiros
Fonte: <http://www.limeiraonline.com.br/imagens_atlas/pag22_rota_tropeiros.pg>

2.2 Ocupa @ dos Campos de Cimada Serra (1740-1870 )

A abertura de vArias rotas que tinham como ponto @ passagem os Campos de Cimada
Serra @ um fato importante para 0 povoamento destaregi®. Como anunciado por Barbosa
(1976), foi ao longo das rotas dos tropeiros que surgiram pousos, registros e nucleaes, o que
evidencia que os pr prios caminhos abertos pelos tr opeiros acabaram contribuindo para o
desenvolvimento econ mico e para 0 povoamento. Foi com a propaga@ do tropeirismo no
extremo-Sul do Brasil que algumas dessas nucleales tornar-se-iam cidades, tal como
Carazinho, Vacaria, Passo Fundo, entre outras.

Os primeiros colonizadores que se instalaram na regi® dos Campos de Cima da Serra
eram, em sua grande maioria, tropeiros ou bandeirantes e, principal mente portugueses e seus
descendentes, que, vindos das regiles onde hoje se localizam os estados de Santa Catarina,

Paran/E e Sf0 Paulo, ao passar pela regi em foco eam atrados pela abund ncia de gado
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solto. Interessados em explorar 0 gado a ado deixado pelos jesu tas, muitos deram in cio
constru @ de est ncias e fazendas na regi®.

A presena do gado a ado foi um dos fatores prepo nderantes para o incio do
povoamento da regi®, sendo que a ocupa @ do terri t rio dos Campos de Cima da Serra deu-
se sobre a base da grande propriedade latifundi Aria principalmente atravdds de doa les de
sesmarias. O governo colonial, interessado, como medida de prote@ contra a ambi %
espanhola, em marcar sua presena no Sul do Pas, i niciou a doa% de sesmarias. Dessa
forma, foram doadas grandes glebas de terra a tropeiros e militares, que as ocuparam na
cria® de gado.

Uma das principais exig(Encias para a concess’o deuma sesmaria era que o ocupante a
povoasse e atornasse produtiva, sendo que aincapacidade do ocupante em cumprir com esses
fins implicava a revoga® da carta de concess®o de terras. Segundo Martins (2002), n%
foram raros os casos de anula de cartas de conce ss0 de terras por mau uso ou desuso da
terra

Em rela® ao abandono de terras naregi® cabe de stacar que, ainda que fosse atrativa
a grande presena de gado e as timas pastagens da regi®, as condi i1es de vida dos
primeiros colonizadores dos Campos de Cima da Serra no eram f/AEceis, particularmente pela
constante ocorr(Encia de combates com ind genas. Segndo a historiografia regiona, a
Fazenda Ausentes foi o maior latifoandio do Rio Grarde do Sul, sendo que seus primeiros
donos nfo tomaram posse daterra por isso ausent es , que maistarde viriaaser leiloada
A regi® ficou conhecida como Capela dos Ausentes , nome do territ rio que originaria
posteriormente 0 munic pio de So Josd dos Ausentes (informa @ verbal) *°.

Depois de os colonizadores lusos praticamente dizimarem a popula® ind gena na
regido, ocorreu uma intensifica® da chegada de no vos migrantes a partir da segunda metade
do s@@culo XVIIl. A ocupa? do solo pelos colonizadores deu-se a partir da pecu/Eria de corte
extensiva. assim que, ocupando-se da lida campeir a e do mangjo com o gado, surgiram as

principais caracter sticas que marcariam os moradores dessa regi®o.

10 Informa?o verbal obtida atravds da professora e historiadora da Secretaria Municipal de Educa®



2.2.1 Um queijo com hist ria

Um dos primeiros registros sobre o Queijo Serrano data de 1864. Neste ano concebeu-
se a id@ia da abertura de uma estrada que ligasse Montenegro a Sfo Francisco de Paula, na
regi® dos Campos de Cima da Serra. No entanto, tal empreendimento parecia uma aventura
perigosa e pouco VviAEvel, poisimplicava em abrir uma estrada que passaria pela Serra Geral,
@poca povoada por ind genas. Havia outras trilhas @ra chegar aos Campos de Cima da Serra,
no entanto tentativas de travessia pela serra j A& haiam sido feitas, contudo sem lograr sucesso.
Mas segundo Daros (2000), em mar o de 1864 o capit? 0 Antonio Machado Souza,
acompanhado por uma comitiva de oito pessoas, iniciou uma nova tentativa de travessia e de
abertura de um caminho que ligasse Montenegro a S%0 Francisco de Paula. Segundo esse
autor, os irm3os Jo? Brochier e Augusto Brochier p ropuseram ent®%o um desafio comitiva
de Antonio Machado Souza. Os irmos fizeram a proposta da Prova do Queijo Serrano,
pedindo como mostra do sucesso da travessia que a comitiva trouxesse dos Campos de Cima
da Serra um Queijo Serrano. Ainda segundo o autor, depois de 51 dias de viagem o capit®o
Antonio Machado Souza retornou a Montenegro com sua comitiva, apresentando solenemente
0 Queijo Serrano como a prova do sucesso datravessia.

Apesar desse registro datar apenas de 1864, a historiadora Lucila Sgarbi (informa?o
verbal) indica que desde o estabelecimento das primeiras fazendas na regi% a produ % de
queijos caseiros j A fazia parte do cotidiano do trealho das fazendas. Assim podemos intuir
que a produ ® do Queijo Serrano nasce concomitante mente com a atividade da pecu/eria de
corte extensiva na regi®o.

A m?-de-obra utilizada nas fazendas era composta em grande parte por peleslivres e
suas fam lias, entretanto existem ind cios da utiliza® de escravos trazidos pelos primeiros
moradores lusos na regi®o. Sobre a utiliza® de es cravos nas fazendas do Sul do Pas, existe
uma grande controv@rsia entre os historiadores. Magtri (2006) afirma que existem dados que
comprovam a utiliza® e a presen a de escravos em todas as partes do Rio Grande do Sul. JAE
para Pesavento (2002), nfo houve uma introdu % reg ular de escravos no Sul do pas, pois
esses N0 se constitu ram aqui ha mPo-de-obra funda mental. Ddcio Freitas (2000, apud
NOGUER L et al., 2007), afirma que, devido ao espraiamento do gado nas grandes fazendas

do Sul, seria imposs vel manter um sistema de vigil ncia sobre os escravos, o que levaria 0s

e Culturade Bom Jesus, LucilaMaria Sgarbi Santos.
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donos de fazendas a recorrerem ao pefo livre como ma-de-obra. Outros autores, como
Roche (1969) e Cardoso (1977), afirmam gue a m%-de-obra - tanto livre como escrava -
utilizada nas fazendas do Sul erareduzida

Ao que tudo indica, as atividades nas lidas do campo ligadas ao uso do cavalo eram
realizadas por peles livres. Dada a mobilidade que representava 0 uso do cavalo nessas
atividades, os escravos montados a cavalo tornavam-se uma ameaa, jA que poderiam
facilmente fugir. A explora@ da mfo-de-obra escra va no Sul do pas parece ter se dado nas
atividades em que se exigia menos mobilidade, como, por exemplo, naindcestria do charque e
nastarefasligadas lavourae casa(ROCHE, 1969 ).

A mPo-de-obra livre das fazendas era congtitu da, na maioria dos casos, pelo peo,
com seus filhos e esposa. Do trabalho e do cuidado com os afazeres da fazenda, nasce o
direito moradiae obten 3 dos meiosdevida. E stetipo socia gque se estabelece em terras
de outrem, e trabalha e cultiva a terra sob certas condi 1es, ficou conhecido na regi®o pelo
nome de agregado™. Segundo Moura (1988, p. 15), neste tipo de rela? o, em que o fazendeiro
cede 0 acesso  morada em troca do trabalho do agre gado e de suafam lia, o favor percorre o
eixo dasrelales de trabaho, atuando no cernedo modus operandi das mesmas .

Desse tipo de rela® surge tamb@m uma situa® de d vida com o fazendeiro, j A que o
agregado supie o conhecimento de origem’ da suap osi % de devedor (MOURA, 1988, p.
87), pordm os trabalhadores livres das fazendas tanb@m gozavam de uma certa autonomia.
Maestri (2006, p. 77), falando sobre os trabalhadores livres das fazendas do Rio Grande do
Sul, afirma

Categoria socia livre, detentora parcial dos meios de trabalho e subsistEncia

cavalo, arreios, lao etc. , 0 gaoxho movia-se atravds de territ rios no
cercados, ainda que legalmente apropriados, trabalhando apenas para obter
recursos monet/Erios necessArios compra de bens e servios
imprescind veis. A relativa autonomia do gaoehg na produ % e deten %
dos meios de trabalho, e a disponibilidade de campos abertos, ainda que
apropriados, garantiam relativa liberdade diante do empregador.

Indicativo desta situa® na regi®o @ que muitas d as fam lias de trabalhadores livres
detinham seu pr prio rebanho de gado, sendo que os animais eram ferrados™ para serem

11 Segundo Moura (1988, p. 81) chama-se agregado ou agrega® a rela® de morada de uma
fam lia na fazenda, implicando o desempenho de tarefas para o fazendeiro e a produ %o direta dos
meios de vida para o agregado .

12 Ato de marcar com ferro quente um carAter sobreim dos quartos traseiro do animal. Cada fam lia
possui 0 seu hier glifo, sendo que cada carAter @ epresentativo de uma fam lia ou de uma pessoa
Na Prefeitura Municipa de S0 Josd dos Ausentes, chama aten 0 a presen a de vAErios destes
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diferenciados dos animais de outros propriet/Erios. Os fazendeiros tamb@m cediam a seus
agregados, al@m da morada, pequenas Areas de terrpara o cultivo e cria® de animais e,
a@m disso, durante o per odo de ver® os agregados podiam utilizar o leite das vacas (do
rebanho de corte) em lacta ®.

Durante o auge do ciclo do tropeirismo de animais, que vigorou fortemente durante o
sdculo XVl atd o ano de 1897, com o fim da feirae Sorocaba, 0 com@drcio de muares e de
gado para o centro do pa s era altamente rent/Evel jpra produtores e comerciantes de animais e
os esfor os produtivos nas fazendas da regio estav am diretamente vinculados  atividade da
pecu/Eria de corte. A grande maioria dos fazendeirosda regi®0c nfo se interessava pela
produ ® de leite ou de queijo, mas apenas pelo com @rcio de animais. Assim, o leite e 0
queijo eram considerados pelos fazendeiros como subprodutos da atividade da pecu/eria de
corte. Em rela® a esta quest®, Ambrosini (2007, p. 17), que estudou 0 mesmo grupo social,
conclui dizendo que a produ @ de queijo a partir do leite de vacas de corte constitui uma
particularidade do sistema, j& que ele n foi int&cionalmente organizado em fun @ da
produ® do queijo. Assim, 0 queijo acabou passand o0 para 0 domnio das famlias de
agregados gue viviam e trabalhavam nas fazendas.  desta forma que os animais em lacta®
do rebanho de corte eram emprestados pelos fazendeiros para os agregados, que ent@o,
aproveitando-se do leite desses animais, foram os primeiros a se beneficiar da fabrica® de
gueijos caseiros naregio.

Entretanto, cabe ressaltar que se em grande medida o queijo era um produto do mbito
dos agregados, em alguns casos havia fazendeiros que tamb@m exploravam economicamente
a atividade de fabrica® de queijo, ea, como ver emos com mais profundidade no cap tulo 4,
0 queijo era fabricado diariamente, mas somente o0 queijo fabricado no domingo poderia ser
apropriado pelo agregado e sua famlia, sendo que a produd dos demais dias era de
propriedade do fazendeiro.

Cabe ainda destacar que a utiliza® das vacas em lacta® pelos agregados estava
condicionada ao per odo em gue 0s animais se encontravam nas invernadas, pr ximos sede
das fazendas. O territ rio dos Campos de Cima da Se rra encontra-se em uma Area de transi 20
entre campos e matas, entremeado por serras. Temos como caracter stica da regi® invernos
rigorosos, registrando-se nfo raras vezes temperatu ras negativas e precipita ies de neve nesse
per odo. Dadas essas condi 1es, durante 0 inverno o corre um processo natura de rareamento

hier glifos expostos em uma parede.
13 Cabe destacar que o cercamento dos campos apenas teriain cio na segunda metade do sdculo XX
(AMBROSINI, 2007).
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das pastagens do campo nativo e por iSso nessa esta® 0s animais eram conduzidos para
FEreas de serra, onde, em meio a uma vegeta @ maisdensa, podiam abrigar-se do frio intenso
e obter alimentad *. Desta forma, a utiliza% das vacas do rebanho de corte pelos
agregados das fazendas estava condicionada aos meses de temperaturas mais elevadas, de
setembro at@ meados de mar o ou abril, pois posteriormente estes animais seriam deslocados
e ficariam meses isolados, sem contato com a presen a humana.

Com este tipo de manejo, o gado, ficando longos per odos de tempo sem conviver com
a presen a do homem, poderia torna-se xucro e bravi o, criando dificuldades tanto para o
mangjo como para sua captura. Desta forma, em melo ao isolamento, para evitar que o0s
animais tivessem aterales de comportamento, era i mportante um trabalho pr@vio de
amansamento do gado. Este trabalho de amansamento era realizado pelas famlias de
agregados, atravds do pr prio mangjo com 0s animais, no contexto da ordenha. Resultado
dessa prAEtica @ que, na atualidade, da mesma formeomo no passado, nos s tios produtores de
Queijo Serrano, no come o datarde o gado @ recol hido para as mangueiras™ e os terneiros so
apartados das vacas at@ a manh? do dia seguinte, quando ent os terneiros so apojados *° e
posteriormente realiza-se a ordenha. Segundo nossos informantes, @ desta forma que o
terneiro, desde seu nascimento, jAE se acostuma como manegjo, tornando-se menos hostil
presen a humana.

No entanto, se a ordenha era uma etapa importante no processo de trabalho e no
amansamento do gado, a comerciaiza® do leite na formain natura era invi/vel, A que no
per odo de que estamos tratando, as grandes dist nc ias que separavam as fazendas dos centros
consumidores e a ata perecibilidade do leite, aliados fata de uma estrutura para
armazenamento do produto, impedian sua comercidiza® in natura’ Da sua
transforma @ em queijo ter viabilizado a comercia iza % do produto.

Fica claro que a pecu/Eria de corte era a principalatividade produtiva das fazendas,
todavia nfo podemos tomar a produ % de queijo como algo acidental, ou como se houvesse
uma néo intencionalidade de sua produ @, como afir mado por Ambrosini (2007). A pr pria

14 Durante esse per odo, apenas algumas vacas gue forneciam o abastecimento regular de leite para as
fam lias permaneciam pr ximas sede das fazendas.

15 Curra grande, normal mente constru do de pedras, onde o gado & recol hido.

16 Ato de fazer o terneiro beber o primeiro leite da vaca, com o objetivo de que o animal aflua mais
facilmente o leite no momento da ordenha.

17 Na atualidade jA existem empresas que v(EM recathdo leite para beneficiamento na regi®o.
Entretanto, durante a pesquisa de campo, foi possvel constatar o assddio destas empresas em
relado aos produtores de Queijo Serrano, que se mo strando cdticos em rela® produ %o de leite
em larga escala, negavam-se a vender leite para as empresas beneficiadoras em detrimento da
produ @ de queijo.
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produ ® de queijo estava diretamente relacionada a o sistema de produ @ da pecu/ria de
corte extensiva na regi®o. Foi dentro do sistema de produ@ da pecufria extensiva, do
manegjo dos animais, no amansamento do gado, que nasceu a produ @ de queijos caseiros na
regi®. Desta forma, evidenciamos, diferentemente do que proposto por Ambrosini (2007),
gue a produ % de queijo possu aumal gicapr pria e que fazia parte do sistema de produ %
da pecu/Eria de corte extensiva, nfo sendo a produ 20 de queijo uma simples particularidade

do sistema.

2.3 Tropeirismo regional (1870-1950)

A partir do odtimo quarto do sdculo XIX, teve in @, naregi® dos Campos de Cima
da Serra, uma nova corrente migrat ria, estimulada agora pela chegada de imigrantes alem?s
eitalianos.

Os primeiros imigrantes alem?s haviam chegado ao Rio Grande do Sul em 1824,
estabelecendo-se a0 lado do Rio dos Sinos, formando a col nia de S% Leopoldo.
Posteriormente, vArias outras col nias alem? foram fundadas no Estado. Fixou-se entre os
alemPes a iddia de que as Areas prop cias para ageultura eram as Areas de floresta, e todas
essas col nias foram estabelecidas na orla florestal (ROCHE, 1969, p. 113). Desta forma, a
regi® dos Campos de Cima da Serra, tendo como caracter stica principal umaimensa Area de
campo, ficou de fora desse ciclo da coloniza® ale m? no Rio Grande do Sul. Entretanto, este
fato n% limitou a presena de alem?s na regi®o, | A que existem registros de alemdes
dedicando-se atividade pecu/Eria nos Campos de Cina da Serra ao final do sdculo XIX
(ABREU M.; ABREU, 1981).

A partir de 1870, tem in cio 0 processo de colonizao italiana no Rio Grande do Sul,
marco importante tamb@m para a regi®0 dos Campos de Cima da Serra, pois as primeiras
col nias italianas, Conde D’ Eu e Dona Isabel '8, foram fundadas entre o Rio Ca e os campos
de Vacaria. Essas duas col nias eram cortadas pelo caminho dos tropeiros que seguia do
MaratA em dire @ ao rio das Antas para atingirem os Campos de Cima da Serrd' (FLORES,
2003, p. 105).

Posteriormente, em 1875, foi fundada a col nia Fun dos de Nova Palmira, no chamado

18 A cal nia Conde D’Eu deu origem s cidades de Garibaldi e Carlos Barbosa. JA a col nia Dona
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Campo dos Bugres, que mais tarde dariaorigem cid ade de Caxias do Sul. Com a aberturade
estradas e a funda® de cidades mais pr ximas e 0  desenvolvimento de uma economia de
subsistEncia por parte dos italianos, intensificaren-se as rela 1es de com@rcio entre essas duas
regiles. Diferentemente dos alem@es, os italianos g ue se instalaram na regi® dedicaram-se a0
com@rcio, montando pequenas indoestrias, serrariashem como trabalhando como artesos na
confec 2 de objetos e ferramentas utilizados no tr abalho do campo.

Se durante os s@culos XV 11, XVIII e atd meados dedculo X1X o principal tropeirismo
desenvolvido no Rio Grande do Sul foi 0 de ndios, muares e gado em dire@ ao centro do
Pas, isso muda a partir da instala® de uma econo mia de subsistEncia no Estado. Temincio
um novo ciclo do tropeirismo na regi%, agora empreendido pelo tropeirismo de mulas
arreadas.

As tropas de mulas arreadas eram formadas por animais de carga. As mulas usavam
arreios e sobre o dorso do animal era colocada uma cangalha'®; os animais eram equipados
com bruacas®, em que 0s mantimentos eram dispostos, sendo que cada animal levava em
m@dia at@ noventa quilos. Este tipo de tropeirismosurge quando o principa meio para
vencer as dist ncias era a tra% animal (...) e a produ@ dos agricultores precisava ser
transportada rapidamente a distantes centros consumidores (FLORES, 1987, apud SOUZA,
2000, p. 276).

O advento deste tropeirismo de mulas arreadas foi importante na distribui % de
produtos e na intensifica® das atividades econ mi cas na regi%. Os Campos de Cima da
Serra possuem como principal atividade a pecuria @ corte, e dados os costumes e
habilidades envolvidos nesta atividade, n®0 eram muitas as pessoas que possu am habilidade
para o trabalho agr cola. Esta influEncia @ perceptel nos dias atuais, sendo poucas as Areas
destinadas pr/ttica da agricultura. Dadas estas candi 1es, fazia-se necess/ria a busca por
alimentos em Areas onde se conformava uma economiale subsistEncia. A regi®o dos Campos
de Cima da Serra encontrava-se isolada dos mercados de Porto Alegre e Pelotas, devido
principalmente ao isolamento imposto pela Serra, que dificultava as relaies comerciais com
estas regiles do estado (ROCHE, 1969). Com isso, as atividades comerciais eram realizadas
preponderantemente na regi% do Vale do Tubar®o, em Santa Catarina, €, com aimigra®

italiana e a funda® de Caxias do Sul em 1875, est a regi® passou a ser outro importante

Isabel daria origem ao munic pio de Bento Gon alves.

19 Arma® destinada a sustentar e equilibrar a car ga dos animais, distribu da igualmente dos dois
lados.

20 Bolsa de couro utilizada @poca para armazenar mantimentos que eram transportados no lombo de
mul as.
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local pararedizar trocas comerciais.
desta forma que dos Campos de Cima da Serra part iam tropas de mulas arreadas

carregadas especialmente com charque, pinh% e quel jo, que desciam a serra em dire® a
Santa Catarina ou a Caxias do Sul, para trocar estes produtos por mantimentos que néo
haviam naregi?. O sistema, que poca funcionava por meio de escambo, permitia que 0s
tropeiros trouxessem, ao retornar, produtos como sal, a cecar amarelo, farinha de mandioca,
arroz, entre outros alimentos.

Cabe destacar que, diferente do tropeirismo de muares e de gado para o centro do pas,
os atores envolvidos no tropeirismo de mulas arreadas n? tinham na maioria das vezes a
atividade tropeira como sua principal atividade, j Ajue muitos eram igual mente pecuaristas e
tropeavam apenas quando a necessidade de buscar mantimentos exigia tal atividade. As
informaes orais obtidas na pesguisa indicam que e stas tropeadas ocorriam em m@dia a cada
sels meses, sendo que freq entemente concretizava-se 0 emprdstimo de animais cargueiros
entre vizinhos. Vgamos o relato do Sr. Francis, um produtor de queijo que tropeou com seu
pai atd a ddcada de 1960.

Mas o que podia, 0 que acontecia muito @ de vocCE apveitar. Ah! Eu tenho
s dois cargueiros, dZ pra vocE levar pra mim? Da levava o cargueiro.
Vamos dizer que voc(E me pedia pra levar. , seu Al berto, estou com
duzentos quilos de queijo, voc@E levava pra mim e metraz um sal, uma
comida pra mim? . E da ia. As vezes ia lotado com quarenta, cing enta
cargueiro, mas a m@gdia do meu pai era doze, quinzeno mAximo. Se levava
mais era dos vizinhos que pediam.

Como podemos observar, uma tropeada era uma atividade que estava tamb@m
envolvida pelo comprometimento entre vizinhos. Sempre que um tropeiro conhecido partia
com sua tropa de mulas arreadas, havia oportunidade de mandar com ele os animais de carga
de um vizinho e alguns produtos que poderiam ser trocados por alimentos. assim que dessas
relales de amizade e de confian a concretizavam-se  0s emprdstimos de animais cargueiros,
utilizados para trazer de outros locais os mantimentos que durante meses alimentariam as
famlias.

As tropeadas de mulas arreadas se constitu ram em um dos mais tradicionais canais de
comercializa® do Queijo Serrano. Acondicionado em bruacas e transportado no lombo de
mulas o queijo transp s os Campos de Cima da Serra em dire % a Santa Catarinaou regi®
de Caxias do Sul, onde era comercializado e trocado por mantimentos. Entretanto, como essas
tropeadas nf0 ocorriam regularmente e eram intercal adas por alguns meses, 0 quejo

fabricado no cotidiano do trabalho na fazenda era armazenado, esperando 0 momento de sua
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comercializa®. Sendo assim, alguns queijos chegav am ater ald seis meses de matura 2.
Desse modo 0 Queijo Serrano, regalado pelos fazendeiros s fam lias de agregados,
converteu-se no produto que garantia sfam lias pr odutoras o acesso aos alimentos.

2.3.1 Do agregado ao pecuaristafamiliar, dafazendaao stio

Se, de um lado, o queijo era o produto que garantia o abastecimento de mantimentos
das fam lias de agregados, de outro era 0 gado que possibilitava a acumula® e arealiza®
da condi % de pecuarista familiar. O pagamento de sa Arios n0 foi uma pr/Aetica adotada na
rela® entre fazendeiros e agregados nesse per odo e, como jA ressaltamos anteriormente,
muitas fam lias de agregados possu am seu pr prio r ebanho bovino, sendo que 0 canico meio
para que os agregados acumulassem algum tipo de recurso era atravds do aumento do
rebanho. assim que, comprando, vendendo e negocia ndo gado com os pr prios fazendeiros,
algumas fam lias conseguiram sair da condi % de ag regados para a de pequenos proprietArios
de terra. Asfam lias de agregados que, com seu trabalho nas fazendas, conseguiram acumular
algum recurso, acabaram elas mesmas tornando-se propriet/Erias de terra e assumindo a
autonomia de suas vidas. Vejamos o depoimento de um produtor:

Naguele tempo n s capatazeava [trabalho realizado nas fazendas] e depois o
pai vendeu todo o gado que tinha para comprar a terra. A gente vendeu o
gado para comprar aterra. O dinheiro que a gente tem & do gado.

desta forma que, assumida a condi ® de propriet Ario de terra, este sujeito dava

continuidade s mesmas atividades que j/4 realizavana condi % de agregado, produzindo
gueijo e comercializando gado de corte e outros pequenos animais, Como Porcos, perus, etc. O
surgimento, naregi®, desta categoria de pequenos proprietArios de terra que tEm na produ @
de queijos caseiros e na atividade pecu/eria as prigipais ocupales, est/E vinculado tamb@m
aos processos de sucess’o familiar. Al@m dos trabalhadores livres das fazendas, que
adquiriam peguenas glebas, a fragmenta® das grand es fazendas, atravds dos processos de
sucesso familiar, fez emergir vArias pequenas propiedades.

No entanto, a produ @ de queijo, que durante o au ge da pecu/Eria de corte extensiva
era apenas um subproduto nas grandes fazendas da regi, sendo destinada s fam lias de

agregados, acabou se convertendo em uma das principais aividades, a partir do



42

estabelecimento desses pequenos stios. Assim, a produ @ de queijo ganhava relev ncia
enquanto atividade econ mica dentro do sistemade p rodu % desses s tios.

2.4 O per odo contempor neo (1950...)

A partir da segunda metade do s@@culo XX, com o degnvolvimento trazido pelo
aumento do com@rcio entre as cidades e regiles, bem como a abertura de estradas, ferrovias e
rodovias e a chegada do transporte motorizado deram fim  atividade tropeira e ao com@rcio
de queijo sobre o lombo de mulas. Na atualidade, a produ ® de queijo continua a exercer
papel importante nas esferas econ mica, socia e cu ltural das fam lias produtoras de Queijo
Serrano. Se no passado o0 queijo utilizado como escambo ou moeda era o principa produto
gue garantia acesso aos mantimentos da casa, hoje o queijo que @ vendido para consumidores
locais, pequenos estabel ecimentos comerciais ou a atravessadores?, para comerciaiza em
Caxias do Sul ou em Santa Catarina, garante para as fam lias produtoras a renda que permite
0 acesso aos alimentos.

Contudo, se a pecu/ria de corte e a produ? de gueijo tEm sua import ncia na
economia local, de outro lado, ao longo das cdtimasd@cadas, vimos instalar-se na regi?o dos
Campos de Cima da Serra uma sdrie de novas atividagks econ micas. A regio, que atd ent?®
vivia preponderantemente da pecu/Eria de corte extesiva, abre espa 0s para novas atividades,
como os projetos de fruticultura e de reflorestamento.

A partir de meados da ddcada de 1950, h& vAriasrearias instaladas na regi®o,
interessadas principamente na extra® do pinheiro de arauc/ria Este intenso movimento de
instala® de serrarias na regi®o @ ressaltado pelo depoimento do Sr. Adilson, produtor de

Queijo Serrano:

Aqui em Bom Jesus @ dif cil tu achar uma fazenda que n° tenha mato.

Todas tEm quase, mato. Tinha, que nem no Caraundcomunidade rural de
Bom Jesus|, eu acho mais de 10 serrarias. S0 Josd dos Ausentes, era s

serraria. E hoje ainda tem bastante serraria | /.

Com a diminui % e posterior proibi 0 da extra®©  do pinheiro de araucAria,

21 Na seq (Encia do trabalho analisaremos com maior profundidade a rela® entre os produtores de
queijo e a dos atravessadores, que S0 agentes econ micos que atuam na comercializa® do
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iniciaram-se os projetos de florestamento a partir da espdcie dePinnus eliotis. Apesar desses
projetos envolverem principalmente grandes empresas e produtores, cabe destacar que 0s
pecuaristas familiares nP ficaram aheios a esta atividade, florestando tamb@m pequenas
/Ereas de suas propriedades. Brand® (1999), estudardo um grupo de camponeses nas encostas
paulistas da Serra da Mantiqueira, em Joan polis, r essalta que para os atores sociais ali

estudados o plantio de Arvores de florestamento sigificava render-se, pois o plantio destas
FEreas erarealizado em detrimento de uma linha dettabalho dos antigos.

Abandona-se 0 que se sabe em nome do que se aprende 'com gente de fora
(...) porque’ os tempos mudaram’, as condi 1es S0 outras e @ preciso render-
se, pelo menos em parte, gram/Etica do inimigo quando voc(E nfo pode mais
dialogar com 0 mundo usando a sua (BRAND™O, 1999, p . 112).

Apesar de situado em um outro contexto social, para as fam lias rurais estudadas, o
plantio de Arvores de florestamento pode significar assim como indicado no trabalho de
Brand® (1999), um rompimento com uma linha de trab aho do passado. OtAvio, produtor que
hZ mais de cing enta anos produz Queijo Serrano, na revela que, diante das dificuldades
impostas pela fiscaliza® sanit/Eria e tribut/ria pra a comerciaiza® do queijo, pensa em
encher seus campos de pinheiro, abandonando a produ® de queijo e tomando o
florestamento como aternativa frente s pressies e xercidas pelos rgfos defiscdiza®

Tamb@m a partir da ddcada de 1960, em Vacaria, cidde p lo da regi®, comea ase
desenvolver e incentivar a fruticultura como medida para diversificar a economia local.
Segundo Ambrosini (2007), em 1973 jA& havia na regi® cultivos de ameixa, pCESsego,
nectarina e principamente ma2 Em Vacaria, assim como em outras cidades da regi®o, @
poss vel observar que a paisagem de campos naturais concorre, na atualidade, com imensas
AEreas dedicadas aos cultivos de ma?@ Todavia, se apecuria e a lida campeira permanecem
sendo fortes marcadores identitArios, a fruticultua parece ocupar cada vez mais espao na
cultura da regi®o?*. Numa clara refer@Encia a isso basta citarmos que \Acaria, que se auto-

intitula a capital dos rodeios, numa refer(Encia aoRodeio Internacional da Vacaria® e sua

Queijo Serrano.

22 No cap tulo 5, trataremos mais a fundo a quest?o da clandestinidade da produ % do Queijo
Serrano.

23 A ma? se incorporou tamb@m na culin/ria region& Pude saborear na casa de uma pecuarista
familiar que trabalhava tamb@m como diarista em umamacieira, um churrasco acompanhado por
uma maionese feita a partir de mass.

24 O Rodeio Internacional da Vacaria @ consideradoo maior rodeio do Estado. tamb@m o maior
evento regional, sendo transmitido ao vivo pelas rAios locais para todos 0s munic pios da regi®o.
A edi % mais recente, redlizada em mar o de 2008, ocorreu coincidentemente durante o per odo
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capital dosrodeioseterradama?.

Paralelamente, em munic pios como S0 Josd dos Ausentes e Bom Jesus, onde a
pecuria mantdm a predominncia econ mica, novos enpreendimentos, em especial 0s
cultivos de batata, de proprietZrios de origem nPotocal, vaEm tomando espa o na paisagem.
Juntamente com a constitui @ dessas novas atividad es, surge um novo tipo socia naregi®o,
gue corresponde ao trabalhador remunerado, tempor/Ho e errante. Regularmente, durante o
per odo de colheita de cultivos como ama? ou a ba tata, nibus trazem trabalhadores vindos
principalmente de outras regiles do estado, ou de Santa Catarina e at@ mesmo do Paran/.
Contratados por per odos determinados e recebendo por produ @ %, estes trabal hadores ficam
hospedados em al ojamentos ou casas oferecidas pelo contratante. Contudo, cabe destacar que
estes trabalhadores errantes nfo s°o bem-vistos pel os moradores locals, pois possuem a fama
de serem desordeiros™.

Por outro lado, segundo relato do Sr. Leandro, funcion&rio de uma empresa que
contrata trabal hadores temporZrios para trabalhar ns cultivos de batata e ma? da regi®, a
busca por trabalhadores de outras regiles se d& dendo ao fato de os trabalhadores locais
serem considerados vagabundos. Consideramos que esta vis’o estereotipada estga
condicionada ao fato de o Sr. Leandro ser originm de SPo Paulo, portanto, no-local, bem
como ser ele tamb@m um trabalhador tempor/Ario na ge%o. Contudo, julgamos importante
recordar que apesar do surgimento de novas atividades agr colas na regi®, predominam entre
os moradores locais costumes e habilidades envolvidos na atividade pecu/eria e na produ %
de queijo.

Cabe ressaltar que, se ao longo dos odtimos anos,uma sdrie de novas atividades vaEM
se desenvolvendo na regi®, s iniciativas que dep endem de atos investimentos, estando, em
sua grande maioria, a cargo de grandes produtores e empresas privadas, sendo muitos
empreendedores de origem nfo-local. assim que a p ecu/eria de corte permanece sendo a
principal atividade econ mica de muitos produtores.

Por@m, se a atividade pecu/Eria permanece sendo paominante, cabe destacar que ela

de tempo que estive na cidade, por ocasi® da pesguisa de campo. Dias ap s 0 tdrmino do rodeio,
este ainda era um dos principais assuntos comentados nas conversas informais, entre as pessoas.

25 @poca da pesguisa de campo, era grande o noamero de traba hadores envolvidos na atividade de
colheita de batata. A cadadia, nibus lotados det rabalhadores partiam de vArios locais, em dire @
slavouras, retornando noite a seus locais de or igem. @poca, recebiam em m@dia R$ 12,00 para
cada saco colhido, sendo que cada saco equival e aproximadamente a 600 quilos de batata.

26 Em rela® a isso, cabe destacar que, segundo a guns de nossos informantes, em Vacaria 0s
trabalhadores s seriam selecionados para o trabalh o nesta cidade ap s a confer(Encia de sua ficha
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nfo ficou alheia s mudan as. Uma importante transf orma?o ocorrida na regi®, em especial
nas fazendas dedicadas pecu/ria extensiva, @ quea estrutura agr/ria regional sofreu
alterales. As grandes fazendas, com extensies de m ilhares de hectares de terra, que
predominaram por muito tempo, 0 hoje minoria. Mas a redu® no tamanho das
propriedades nfo significou o abandono da atividade pecu/Eria, sendo esta a principal
atividade mesmo nas menores propriedades.

A redu@ do tamanho das propriedades faz tamb@m ocorrer uma valoriza® do
Queijo Serrano enquanto atividade geradora de renda para as fam lias. Assim, o queijo, que
at@ ent® era produzido principalmente no ver®, passa tamb@m a ser fabricado no invernd’.
Outra importante altera® decorrente da diminui® das propriedades @ o quase
desaparecimento da condi %o/situa® de agregado de fazenda. Excetuando os casos das hoje
poucas grandes fazendas dedicadas pecu/Eria na reg?, a m3-de-obra utilizada na atividade

pecuAEria @ predominantemente familiar.

criminal napol cia
27 No cap tulo 6 trataremos sobre a quest® das mud an as nos sistemas de produ 2 e dos processos
de intensifica® da produ o leiteira.
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3TRABALHO E VIDA: A DESCRI "O DO PROCESSO DE TRABA LHO

No captulo 2 pudemos acompanhar como se deu a din mica da forma% social,
econ mica e cultural da regi% Sul do Brasil, bem ¢ omo a an/Hise do contexto hist rico em
gue surge a produ % do Queijo Serrano. Neste capt ulo veremos que o Queijo Serrano tem
como uma de suas principais caracter sticas 0 processo artesanal de fabrica®. Podemos
dizer que devido justamente ao processo artesanal de produ 2o, realizado em pegquena escalae
por vAErias fam lias rurais, cada pe a de queijo pock ser considerada como omica

Segundo Ploeg (2008), um aspecto importante do modo de ordenamento camponEs J a
artesanalidade. A artesanaidade @ orientada para habilidades que dependem criticamente da
centralidade do trabalho e das habilidades associadas. quanto mais capaz for a for a de
trabalho, melhores ser®o os resultados produtivos (PLOEG, 2008, p. 192). Enquanto a
artesanalidade @ baseada na habilidade humana, elacaminha num processo continuado de
cria® e inova?o, ao contr/Ario das tecnologias me c nicas, que tendem, atravds de repeti 1es
infindAve's, aformalizar e padronizar produtos e pocessos (PLOEG, 2008).

Distante de qualquer tipo de processo ou produto estandartizado, o processo de
produ @ do Queijo Serrano @ resultado da diversidade do saber-fazer local. Sendo assim,
falar do processo de fabrica® do queijo @ saber que existem tanto elementos de varia®
como de uniformidade neste processo. Desta forma, a produ 2 artesanal do Queijo Serrano
difere significativamente dos processos industriais de produ @ de alimentos da moderna
indaestria agroalimentar, em que o que prevalece nfo @ a diversidade, mas processos que visam
ter como resultado final produtos extremamente padronizados.

Em rela® ao Queijo Serrano, as fam lias produtora s est® desprovidas dos modernos
instrumentos de precis’to da indoestria agroalimentar e, neste caso, usam freq entemente
recursos e instrumentos fabricados localmente, como, por exemplo, as formas de madeira,
confeccionadas de forma artesana a partir de madeiraretirada da pr pria propriedade.

contando principalmente com seu conhecimento emp rico que o produtor de queijo
estabel ece tempos e procedimentos de produ 2. Dest a forma, podemos sugerir, assim como
analisado no caso do queijo Oaxaca (M@xico) por Vilanueva et al. (2008), que a@m do
conhecimento emp rico, s tamb@m os sentidos como o tato, o paladar e o olfato alguns

dos principais instrumentos utilizados pelos produtores para decidir sobre tempos e
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procedimentos de produ 0.

ent?o, neste contexto que acreditamos ser pertin ente apresentar aqui as principais
caracter sticas que conformam este processo artesanal de produ ®, todavia levando em
considera® que hZA uma grande diversidade de saberes e fazeres envolvidos. Desta forma,
temos por objetivo analisar o processo de trabalho do stio, buscando revelar o saber-fazer e a
| gica interna de funcionamento deste campesinato. Este cap tulo visa, ent?o, apresentar o
cotidiano de vida das fam lias produtoras de Queijo Serrano, mostrando as vArias etapas da
produ % do queijo a@ o momento de sua comercializa®. Contudo, procurando evidenciar,
assim como mostram E. Woortmann e K. Woortmann (1997, p. 15), que trabalho e vida
andam juntos, pois para al@m da simples materialidale, o processo de trabalho @ tamb@m um
encadeamento de ales simb licas, ou sgja, um proce sso ritual. Al@m de produzir cultivos, o

trabalho produz cultura.

3.1 Do gado de corte ao aproveitamento do leite

Como j A& assinalamos anteriormente, a produ % de queijo @ uma forma de aproveitar o
leite do rebanho de gado de corte. Este @ um dos prmeiros elementos que diferenciam a
produ @ de Queijo Serrano, jA que 0s animais utilizados n s raas especiadizadas na
produ % leiteira. Do rebanho de gado de corte, sel ecionam-se algumas vacas, que fornecer®
o leite tanto para autoconsumo da casa, como para a produ @ de queijo. Os animais, de um
modo geral, s fruto de cruzamentos de raas bovin as especializadas na produ % de carne,
de modo que a produtividade leiteira @ relativament baixa, em m@diainferior acinco litros de
leite por dia. A rusticidade @ uma das principais narcas destes animals, sendo esta
caracter sticainclusive citada pelos produtores como um fator importante para que os animais
se tornem mais resistentes e adaptados ao clima da regi®, principalmente nos per odos de frio

intenso, quando ocorre o processo natural de rareamento das pastagens do campo nativo.
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Figura 4: Gado de corte utilizado na falg@mado Queijo Serrano
Fonte: Pesquisa de campo, 2008.

Como veremos adiante, este também é um dos faoedevam os produtores a
rejeitar o uso de vacas de racas leiteiras, edpmmite vacas holandesas, pois apesar da alta
produtividade leiteira, estes animais sao maisestés em termos nutricionais do que as
vacas de corte e, além disso, fornecem leite camde gordura mais baixo, considerado
pelas familias de produtores tradicionais de Que§errano como leitefraco.
Comparativamente, o0 uso de racas leiteiras dgdigeyé mais comum entre estas familias.

E preciso ressaltar que, diferente do que ocmmwigpassado, quando o queijo era
fabricado apenas no veréo, na atualidade um graindero de familias fabrica queijo durante
0 ano todo. No inverno temos 0 processo de rardandl@s pastagens do campo nativo, o que
faz com que a producéo leiteira das vacas de serteduza ainda mais, vacas do jgisey
entram num contexto no qual se tem a necessidageidento da producédo de leite para
poder viabilizar a producdo de queijo nesse perideiatretanto, diferente das vacas
holandesas, as vacas do tjpseysao consideradas mais adequadas pelos produdadesp
fato destes animais serem mais adaptados ao cimegtho e produzirem leite com um teor
de gordura mais elevado do que as holandesasassiim consideradorte. Entretanto, cabe
ressaltar que prepondera entre os produtores deugacas do rebanho de corte.

Como pudemos observar, uma das principais quagladlorizadas pelas familias
produtoras de Queijo Serrano é o alto teor de gardoi leite. O que determina e influencia as



